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Objetivos

Capacitar o estudante para a identificagdo dos fatores que
determinam a produtividade e a qualidade da carcaca e da carne
dos animais de interesse zootécnico

Reconhecer o crescimento dos tecidos que compdem o corpo do
animal e estabelecer sua relagdo com os parametros que influem
na qualidade de uma carcagca. Proporcionar conhecimentos
praticos e desenvolver o senso critico que propicie uma analise
das técnicas que permitem uma avaliagdo de carcacas. Identificar
um animal de qualidade para producdo de carne e avaliar
carcagcas e praticar os meétodos e técnicas de avaliacdo de
carcacga.

Ementa

Introducdo ao estudo da avaliagdo animal; fibra muscular; tecido
conjuntivo; tecido adiposo; contracdo muscular; avaliacdo
qualitativa da carne; crescimento animal; medidas na carcaca;
estudo do animal vivo e da carcaga,; tipificacao e classificacéo de
carcacas; avaliagdo quantitativa pré e pés-abate. Avaliagdo da
morfologia do animal e da carcaca. Avaliacdo da composicéo
regional e tecidual da carcaca.

Programa

01 Conceituacao de carcaca

02 Situacgédo atual da avaliacéo e tipificacéo de carcaca e carne no
Brasil e mundo;

03 Definicdo de carcaca das principais espécies;

04 O abate, técnicas e conseqiiéncias;

05 Os cortes comerciais;

06 A composi¢éo corporal;

07 Os fatores identificadores de produtividade e qualidade no
animal vivo e na carcaca;

08 O uso da ultra-sonografia como ferramenta de apreciacéo na
avaliacdo de composicéo corporal,

09 O Sistema Brasileiro de Classificacdo de Carcacas (normativa
9 de 09/05/2004);

10 Métodos de avaliacao, classificacao e tipificacao;

11 Instalacdes e equipamentos de abate e necessarios para

avaliacdo de carcaca e carne;




11 Estrutura e aspectos fisico-quimicos da carne;

12 Bioquimica da formacéo do musculo;

13 Composicao dos diversos grupos genéticos;

14 Fatores relacionados a qualidade ante e post mortem;
15 Padrdes de avaliacéo;

16 Efeito da ingestao de produtos carneos na nutricdo humana.
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