
Primeiro Semestre 

 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

08:00 

Tecnologia de Doces 
Profa. Resp.: Elizangela 

Análise experimental de Alimentos 
Profa. Resp.: Francine Regente: Rosana 

Química Orgânica   

08:50 

Tecnologia de Doces 
Profa. Resp.: Elizangela 

Análise experimental de Alimentos 
Profa. Resp.: Francine Regente: Rosana P1 

Química Orgânica 
Exercício Profissional do 
Tecnólogo em Alimentos  

Profa. Resp.: Carla/Francine 

Química Geral Aplicada a 
Alimentos  

Profa. Resp.: Francine 

10:00 

Tecnologia de Doces 
Profa. Resp.: Elizangela 

P1 

Análise experimental de Alimentos 
Profa. Resp.: Francine Regente: Rosana P1 

Química Orgânica 

Exercício Profissional do 
Tecnólogo em Alimentos  

Profa. Resp.: Carla; Regente: 
Francine 

Química Geral Aplicada a 
Alimentos  

Profa. Resp.: Francine 

10:50 

Tecnologia de Doces 
Profa. Resp.: Elizangela 

P1 

Análise experimental de Alimentos 
Profa. Resp.: Francine Regente: Rosana P1 

Química Orgânica 

Exercício Profissional do 
Tecnólogo em Alimentos  

Profa. Resp.: Carla; Regente: 
Francine 

Química Geral Aplicada a 
Alimentos  

Profa. Resp.: Francine 

11:40 

   

Exercício Profissional do 
Tecnólogo em Alimentos  

Profa. Resp.: Carla; Regente: 
Francine 

Química Geral Aplicada a 
Alimentos  

Profa. Resp.: Francine 

 Almoço 

14:00 

Tecnologia de Doces 
Profa. Resp.: Elizangela 

P2 
 

Introdução à Computação 

Análise experimental de 
Alimentos 

Profa. Resp.: Francine Regente: 
Rosana P2 

Ciência e tecnologia de alimentos 
voltada à extensão 

 

14:50 

Tecnologia de Doces 
Profa. Resp.: Elizangela 

P2 
 

Introdução à Computação 

Análise experimental de 
Alimentos 

Profa. Resp.: Francine Regente: 
Rosana P2 

Ciência e tecnologia de alimentos 
voltada à extensão 

 

16:00 

 Introdução à Computação 

Análise experimental de 
Alimentos 

Profa. Resp.: Francine Regente: 
Rosana P2 

Ciência e tecnologia de alimentos 
voltada à extensão 

 

16:50 
 Introdução à Computação  

Ciência e tecnologia de alimentos 
voltada à extensão 

 

17:40 
     

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Segundo Semestre 

  Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

08:00 
Microbiologia Aplicada à Alimentos  T 

 12000172 

Eliezer/Mírian 

Entendendo OGMs: Uma análise 

extensionista T 

Eliezer 

 

Ciência Ambiental Aplicada à Alimentos  T 

0390156 

Caroline Bastos 

 

09:00 Microbiologia Aplicada à Alimentos   T 

12000172 

Eliezer/Mírian 

Entendendo OGMs: Uma análise 

extensionista Ext 

Eliezer 

 

Ciência Ambiental Aplicada à Alimentos  T 

0390156 

Caroline Bastos 

 

10:00 Microbiologia Aplicada à Alimentos   P1 

12000172 

Eliezer/Mírian 

Entendendo OGMs: Uma análise 

extensionista Ext 

Eliezer 

 

Ciência Ambiental Aplicada à Alimentos  T 

0390156 

Caroline Bastos 

 

11:00 

Microbiologia Aplicada à Alimentos   P1 

12000172 

Eliezer/Mírian 

  

Ciência Ambiental Aplicada à Alimentos  P1 

0390156 

Caroline Bastos 

 

11:50      

 ALMOÇO ALMOÇO ALMOÇO ALMOÇO ALMOÇO 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Quarto Semestre 

  Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

08:00  Análise sensorial e 

estatística aplicada T 

Márcia e Graciele 

12000361 

Fundamentos da Conservação II  

Tatiana 

12000281 

T 

Tecnologia de produtos lácteos 

Carol Bastos e Nádia 

12000163 

T 

Processos Fermentativos 

Carol Borges e Ferri  

12000358 

T 

Tec. Agroalimentar Vegetal I 

Fabrízio 

12000359 

T 

9:00 Análise sensorial e 

estatística aplicada T 

Márcia e Graciele 

12000361 

Fundamentos da Conservação II  

Tatiana 

12000281 

T 

Tecnologia de produtos lácteos 

Carol Bastos e Nádia 

12000163 

T 

Processos Fermentativos 

Carol Borges e Ferri  

12000358 

T 

Tec. Agroalimentar Vegetal I 

Fabrízio 

12000359 

T 

10:00 Análise sensorial e 

estatística aplicada P1 

Márcia e Graciele 

12000361 

Fundamentos da Conservação II  

Tatiana 

12000281 

T 

Tecnologia de produtos lácteos 

Carol Bastos e Nádia 

12000163 

P1 

Processos Fermentativos 

Carol Borges e Ferri  

12000358 

T 

Tec. Agroalimentar Vegetal I 

Fabrízio 

12000359  

P1 

11:00 Análise sensorial e 

estatística aplicada P1 

Márcia e Graciele 

12000361 

Fundamentos da Conservação II  

Tatiana 

12000281 

P1 

Tecnologia de produtos lácteos 

Carol Bastos e Nádia 

12000163 

P1 

Processos Fermentativos 

Carol Borges e Ferri  

12000358 

P1 

Tec. Agroalimentar Vegetal I 

Fabrízio 

12000359 

P1 

11:50 Análise sensorial e 

estatística aplicada P1 

Márcia e Graciele 

12000361 

    



 

 

 

 

 

 

Quarto Semestre 

 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

14:00 

 

 

 

 
 

 
Tecnologia de Farinhas e Panificação 

Fabrizio e Márcia 

Análise de Matérias-Primas e Produtos 

Alimentícios T 

12000220 

Análise de Matérias-Primas e 

Produtos Alimentícios P1 

12000220 

 

15:00 

 

 

 

 
 

 
Tecnologia de Farinhas e Panificação 

Fabrizio e Márcia 

Análise de Matérias-Primas e Produtos 

Alimentícios T 

12000220 

Análise de Matérias-Primas e 

Produtos Alimentícios P1 

12000220 

 

16:00 

 

 

 

 
 

 

Tecnologia de Farinhas e Panificação 

Fabrizio e Márcia 

P1 

Análise de Matérias-Primas e Produtos 

Alimentícios T 

12000220 

  

16:50 

 

Tecnologia de Farinhas e Panificação 

Fabrizio e Márcia 

P1 

Análise de Matérias-Primas e Produtos 

Alimentícios T 

12000220 

  


