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CONTROLE DE QUALIDADE NA PRODUÇÃO E PROCESSAMENTO DO 
LEITE 
 
01. Nome da disciplina: Controle de Qualidade na Produção e Processamento do Leite 

 
02. Departamento: Veterinária Preventiva 

 
03. Responsável: Prof. Cláudio Dias Timm 

 

04. Código da disciplina: 528046 
 

05. Carga horária: 51 horas 
 

06. Créditos: 03 (2 - 0 - 1) 
 

07. Semestre: 1º e 2º 
 

08. Ementa: A disciplina visa a capacitar o estudante a compreender as medidas higiênico-sanitárias 
necessárias à produção de leite com qualidade, a identificar pontos de controle e pontos críticos de 
controle e a elaborar plano de Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle, através de aulas 
teóricas, atividades práticas e apresentação de seminários. 
 

09. Programa Analítico: 
 

1. Apresentação do programa e cronograma de atividades 
 
2. Aspectos higiênico-sanitários e de manejo que afetam a qualidade do leite 
 
3. Aspectos nutricionais relacionados com a qualidade do leite  
 
4. Alterações metabólicas relacionadas com a qualidade do leite  
 
5. Visita a estabelecimentos produtores de leite (observação da produção higiênico-sanitária do leite) 
 
6. Avaliação do manejo higiênico-sanitário de produção de leite das propriedades visitadas 
 
7. Boas práticas de fabricação (BPF) / Análise de perigos e pontos críticos de controle (APPCC) 
 
8. Visita a indústrias de laticínios (observação de fluxogramas de produção para identificação de PCs e 
PCCs) 
 
9. Elaboração de plano APPCC para o fluxograma selecionado 

 
10. Referências: 
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higiene operacional (PPHO) nos estabelecimentos de leite e derivados. Resolução DIPOA/DAS nº 10, 
de 22/05/2003. Diário Oficial da União, Brasília, 28 maio 2003. Seção I, p. 4-5.  
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