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INSPEÇÃO DE CARNES APLICADA A BOVINOS 
 
01. Nome da disciplina: Inspeção de Carnes Aplicada a Bovinos 

 
02. Departamento: Veterinária Preventiva 

 
03. Responsável: Prof. Éverton Fagonde da Silva 

 

04. Código da disciplina: 52806 
 

05. Carga horária: 51 horas 
 

06. Créditos: 03 (2 - 0 - 1) 
 

07. Semestre: 1º 
 

08. Ementa: A área de Inspeção de carnes e derivados evolui e acompanha as transformações socioeconômicas 
no Brasil e no mundo. Esta evolução visa atender às exigências de abastecimento da população humana, 
com carnes bovinas em quantidade satisfatória, alto padrão de qualidade e com proteção da saúde pública. 
Neste contexto, essa disciplina aborda tópicos relacionados às recomendações normativas e científicas 
inerentes à estrutura física dos estabelecimentos de abate, ao processamento da carne e seus derivados, 
bem como o controle higiênico-sanitário desses produtos em suas etapas de produção. Além disso, com a 
crescente preocupação com o bem-estar dos animais, aborda-se, também, o abate humanitário para esta 
espécie animal. 

 

09. Programa Analítico: 
 
Unidade I - Histórico, legislação vigente e Abate humanitário 

Unidade II – Estabelecimentos e Técnica de Inspeção “Ante-mortem” 

Unidade III – Técnica de Inspeção “Post-mortem” 

Unidade IV – Estrutura e funcionamento do abate 

Unidade V – Julgamento de carcaça e órgãos 

Unidade VI – Rastreabilidade, Cortes e Tipificação de carcaças 

Unidade VII – Microbiologia da carne 

Seminários e Avaliações 

Aula Prática das unidades I e II 

Aula Prática das unidades III e IV 

Aula Prática da unidade V 

Aula Prática da unidade VI 

Aula Prática da unidade VII 
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