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Charlie Gomes
Especiacao dos principais compostos de arsénio em alimentos
Resumo

A ingestao de alimentos € a principal fonte carreadora dos nutrientes ao corpo
humano, pois € através da ingestdo que nosso organismo absorve proteinas,
carboidratos, vitaminas, gorduras e minerais. No entanto, alguns processos ou
exposicoes dos alimentos podem acarretar contaminacdes e, consequentemente, na
ingestao de substancias indesejadas para saude humana. As contaminacdes podem
ser oriundas de diversas fontes, sendo na maioria dos casos acdes antropogénicas
como liberacdo indevida de dejetos industriais préximo a locais de plantio, bem como
uso em excesso de agrotoxicos. Com isso, estudos visando garantir a segurancga
alimentar ganham atencdo de pesquisadores e 6rgaos de vigilancia responsaveis.
Dentre o controle de qualidade dos alimentos, um importante fator é a verificacdo da
presenca de moléculas e substancias derivadas de arsénio (As). As moléculas
derivadas de arsénio podem provocar uma série de disturbios na saide humana. Com
isso este trabalho objetivou a exposicdo de algumas técnicas usadas para a
especiacdo de As e suas espécies organicas bem como apresentar trabalhos que
expOe a aplicacdo da determinacdo de compostos organoarsenicais em alimentos.
Com isso se vidéncia a importancia do desenvolvimento de pesquisa relacionada a
avangos na deteccdo de arsénio e suas espeécies, auxilio delas, ainda traz
esclarecimento da seguranca da qualidade alimentar e seus derivados, tanto pés

quanto antes do processamento.



