Título: Extratos Fenólicos de Microalgas como Fonte Alternativa de Compostos Antifúngicos e Antimicotoxigênicos.
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Resumo: As microalgas são fontes promissoras de compostos com atividade antifúngica. Por se tratar de uma matéria-prima natural, esta aplicação é uma alternativa ao uso de fungicidas sintéticos, que geram resíduos persistentes no meio ambiente e podem desencadear efeitos tóxicos. Desta forma, neste seminário serão descritas as potenciais aplicações de extratos fenólicos provenientes das microalgas Spirulina sp. e Nannochloropsis sp., considerando suas atividades, antioxidante, de inibição enzimática, de inibição do desenvolvimento de cepas do complexo Fusarium e de inibição da produção de micotoxinas (tricotecenos e fumonisinas), em cultivos de trigo e milho. 
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