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A pectina consiste em uma macromolécula natural complexa, presente
em varios tecidos vegetais. As principais fontes de pectinas sédo as frutas
citricas e macd, e possui estrutura molecular linear e ramificada (1-4)a-D-
Galacturona parcialmente metilesterificada e acetilada.

A funcionalidade da pectina também se destaca em diversas areas
industriais, incluindo a industria farmacéutica e com promissores estudos para
auxiliar tratamento contra o cancer.

Diferentes métodos de extracdo sdo aplicados para a obtencdo da
pectina, em geral,incluemo estagio de pré-tratamento de matéria-prima, a
extracao e o pos-extracao. O tempo de duracdo do aquecimento na extracao €
um fator determinante para o produto, pois ele afeta a qualidade, o rendimento
e as propriedades fisico-quimicas da pectina.

As caracterizacbes da pectina sintetizada, assim como dos seus
produtos sdo necesséarias para avaliar a qualidade e evidenciar resultado
atingido na pesquisa. Entre elas, destacamos a viscosidade, peso molecular e
o grau de esterificacdo (DE), espectroscopia de IV e UV.

A pectina, devido as suas caracteristicas hidrofilicas e por produzir
microparticulas biocompativeis e biodegradaveis, tem sido proposta para a
producdo de formula¢gbes farmacéuticas destinadas ao controle e entrega de
drogas, como matriz ou material de revestimento.

Em virtude do grande interesse em pesquisas sobre a pectina, este
estudo tem por objetivo relatar e demonstrar, através de estudos recentes,o
uso deste polimero natural como base na producdo de materiais na area da
saude, além de apresentar suas caracterizacfes e modificacdes quimicas de

interesse para a area da saude.



