Universidade Federal de Pelotas
Faculdade de Nutricao
Programa de Pés-Graduacao em Nutricao e Alimentos

Oficio n2 5/2026/PPGNA/FN-UFPel

Disciplina: Ensaios microbiolégicos em alimentos

Codigo: 16400096

Professor responsavel: Eduarda Hallal Duval

Professor colaboradores: Rita de Cassia dos Santos da Conceicao
Carga horaria: 36

Crédito: 3

Objetivo: GERAL: Contribuir na formacao de um profissional capaz de exercer controle de

qualidade microbioldgica dos alimentos, garantindo a seguranca dos alimentos.

ESPECIFICOS: Discutir as técnicas de andlise dos principais microrganismos relacionados as
doencas veiculadas por alimentos, em todas as suas etapas: amostragem, desenvolvimento da
técnica microbioldgica exigida pela legislacao, leitura e expressao dos resultados, elaboracao de

laudos e andlise critica comparativa com os valores preconizados pela legislacao.

Conteudo programatico:

Unidade I:

Biosseguranca em laboratério de microbiologia de alimentos

Revisao de microbiologia: materiais e equipamentos; meios de cultura; técnicas de
microbiologia

Discussao sobre a legislacao vigente.

Metodologia de pesquisa sobre os microrganismos indicadores e patogénicos: Coliformes e
Escherichia coli; Meso6filos aerdbios e Enterobactérias; Bolores e leveduras; Bacillus cereus;

Salmonella spp.; Staphylococcus coagulase positiva; Listeria monocytogenes, Vibrio spp.

Unidade Il:

Apresentacao e discussao de artigos que apresentem metodologias e resultados relacionados a



presenca de patégenos em alimentos.

Avaliacao: Serd realizada através da apresentacdo realizada pelos académicos sobre os temas

propostos e também pela discussdo de artigos cientificos de importancia na area.
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