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Objetivo: preparar os discentes para elaboracao do plano de aula, organizacao e aplicacao dos

conteldos programaticos e dos métodos avaliativos.

Conteudo programatico:

Planos de aula;

Aulas tedricas;

Aulas préticas;

Métodos avaliativos.

Avaliacao:

A(o)s aluna(o)s terao que cumprir as seguintes tarefas:



Tarefa 1: Plano de aula (nivel de graduacao)

Sorteio dos pontos das aulas;

Submissao do plano de aula no local indicado (Plano de aula_Fulano de Tal.pdf);

Apresentacao do plano de aula.

Critérios avaliativos: Adequacao ao tema; tempo de aula previsto; objetivos da aula;
materiais e métodos (estratégias, recursos didaticos, inovacao); distribuicdo e sequéncia
dos contelidos; método de avaliacao; referéncias.

Peso = 3,0 pontos

Tarefa 2: Aula expositiva (nivel de graduacao);

Mesmo assunto sorteado previamente (tarefa 1);



Preparo de aulas expositivas conforme estabelecido no primeiro dia de aula;

Apresentacao das aulas.

Critérios avaliativos: Adequacao ao plano de aula (objetivo previsto e conteldo
apresentado); estruturacao e sequéncia légica; didatica e recursos utilizados; dominio do
conteldo; utilizacdo adequada de terminologia técnico-cientifica e da lingua portuguesa;
objetividade na apresentacao do conteldo; adequacdo ao tempo.

Peso = 4,0 pontos

Tarefa 3: Método avaliativo;

Mesmo assunto sorteado previamente (tarefa 1)

Criar um método avaliativo para aplicar em sala de aula com os demais colegas e
professores



Critérios avaliativos: Capacidade que o instrumento tem em mensurar a aprendizagem do
conteldo; capacidade de mensurar habilidades desenvolvidas com a aula; criatividade na
elaboracao do instrumento; adequacao do tipo de avaliagao ao tempo disponivel para sua
aplicacao.

Peso = 3,0 pontos

Composicao da nota final

Serao realizadas trés avaliacdes (T1, T2 e T3), sendo a nota final constituida pela soma
delas.

Tarefa 1= 3,0 pontos;
Tarefa 2= 4,0 pontos;
Tarefa 3= 3,0 pontos;
Nota final (T1+T2+T3)= 10 pontos
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