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02h 

Carga Horária Total 
 

34h 
I   ( X ) 
 II  ( X ) 
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02 

Exercício 
- 

Prática 
- 

Total 
02 

Número de Créditos 
02 

 
Pré-Requisitos 

 
Não há. 
 
 

EMENTA 
 
Propriedades funcionais e funções das proteínas dos alimentos. Aplicação de propriedades físico-químicas 
em formulação de alimentos. Modificações físicas e químicas de proteínas e suas relações com o 
aproveitamento nutricional. Reações de deterioração das proteínas por agentes de processamento. 
Interação proteínas e outros componentes do sistema alimentar. Metodologia de isolamento e purificação de 
proteínas dos alimentos. Metodologia de determinação de aminoácidos. Biodisponibilidade de aminoácidos. 
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PROGRAMA ANALÍTICO 

Unidades e Assuntos Nº de Horas 
Aulas 

 

01. Estrutura e propriedades físicas e químicas dos aminoácidos e proteínas  

02. Propriedades funcionais das proteínas e dos alimentos protéicos  

03. Propriedades e valor nutricional das proteínas, biodisponibilidade. 

04. Deterioração e modificações biológicas, químicas, físicas e enzimáticas de 

proteínas. 
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