MINISTERIO DA EDUCAGAO

'UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
CENTRO DE CIENCIAS QUIMICAS, FARMACEUTICAS E DE ALIMENTOS
CURSO DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA DOS ALIMENTOS

A Comissdo Coordenadora do Curso de Pds-Graduacao em Ciéncia dos Alimentos
gostaria de parabenizar os selecionados para turma 01/2025 e espera que o Curso atenda
as expectativas de todos.

O Curso de Po6s-Graduagao (Especializagcdo) em Ciéncia dos Alimentos -
modalidade Educagédo a Distancia, constitui-se de 12 modulos de estudos (disciplinas)
sobre a Tecnologia de Frutas e Hortaligas, relativos as técnicas de processamento e
controle de qualidade das matérias primas e produtos acabados. O curso é realizado
através do Sistema e-aula e do sistema Cobalto, ambos da UFPel, neste ambiente (e-aula)
o aluno realizara exercicios e participara de encontros sincronos através de webconf e chats
com os professores. Cada disciplina contempla uma carga de 51 horas/aula para o seu
aprendizado. O término do curso efetiva-se através de um encontro presencial onde
ocorrera a apresentacdo de um trabalho de conclusdo. Mais informagdes estao
contempladas no regimento do Curso disponivel em
(http://wp.ufpel.edu.br/pgca/documentos). A Coordenagao indica como indispensavel a
leitura deste documento.

O contato dos coordenadores e dos professores com os discentes ocorre,
principalmente, por e-mail, assim é de responsabilidade do aluno manter seu e-mail
e telefone atualizados junto a coordenagao.

No segundo semestre do curso (2025/02), vocés deverao solicitar a matricula nas
seqguintes disciplinas:

Modulo | - Estrutura, fisiologia e composi¢cao quimica de frutas e hortaligas.
Modulo Il - Seguranca e qualidade de frutas e hortalicas.

Modulo Il - Frutas e hortaligas minimamente processadas e refrigeradas.
Modulo IV - Tecnologia de polpas e sucos de frutas e hortaligas.

Modulo V - Frutas e hortalicas em conserva.

No primeiro semestre do curso (2026/01), vocés deverao solicitar a matricula nas
seguintes disciplinas, em data que sera agendada pela coordenagao:
e Moddulo VI - Frutas e hortalicas fermentadas e congeladas.
Médulo VII - Geleias, doces cremosos e em massa.
Modulo VIII - Frutas e hortalicas osmoticamente desidratadas e saturadas.
Modulo IX - Secagem de frutas e hortaligas.
Modulo X - Analise sensorial.
Modulo XI - Microbiologia de frutas e hortaligas.
Modulo Xl - Analises fisico-quimicas de frutas e hortalicas.
Elaboragdo de monografia - Trabalho de Concluséo

Caso tenham perdido alguma disciplina do primeiro semestre, poderéao solicitar a
matricula nesta também e fazer com a préxima turma.


http://wp.ufpel.edu.br/pgca/documentos

1. A Matricula
Para que o aluno possa fazer sua solicitagcdo de matricula diretamente no COBALTO,
€ necessario que possua senha no sistema COBALTO.

COMO FAZER A SENHA DO COBALTO?
- Entre em: https://cobalto.ufpel.edu.br/dashboard/
- Informar o n°® do seu CPF em “Esqueceu a sua senha” (do lado direito da tela)
- Clicar em “enviar”
Ap0s isso, vocé recebera um e-mail (no enderego de e-mail constante em seu cadastro
de aluno), com orientagdes para a criagdo da senha.

SOLICITACAO DE MATRICULA
Uma vez definidas as disciplinas e turmas que serédo ofertadas pelo curso, a etapa é
realizada exclusivamente pelo ALUNO.
Ao acessar o COBALTO, cada aluno busca no menu ao lado esquerdo a op¢ao “Aluno
>> Cadastro >> Solicitagao de matricula pés”.
Ao clicar, aparecera para o discente a lista de todas as disciplinas disponiveis no
semestre vigente.
O discente entdo marcara as disciplinas que deseja cursar e submetera sua escolha.

TRANCAMENTOS

O aluno que n&o puder acompanhar o curso durante algum semestre podera solicitar
trancamento. O trancamento devera ser solicitado no mesmo periodo de matricula
disponibilizado pela coordenacédo. Para solicitar o trancamento o aluno devera preencher o
formulario de trancamento disponivel no site https://wp.ufpel.edu.br/pgca/documentos/ e
enviar o documento preenchido em formato PDF para o e-mail
especializacao.ufpel@gmail.com. O aluno podera realizar o trancamento por até dois
semestres.

Datas de inicio das disciplinas do Curso para 2025.02:

A comissdo coordenadora do Curso de Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos
definiu que as atividades didaticas da turma 01/2025 seguirdo o novo padrao de avaliagao,
apresentado no item 3.1 deste documento. Segue o cronograma:

2° Semestre/2025

01/09/2025 inicio do médulo | - Estrutura, fisiologia e composicao quimica de frutas e
hortalicas.

29/09/2025 inicio do médulo Il - Seguranga e qualidade de frutas e hortaligas.

27/10/2025 inicio do médulo lll - Frutas e hortalicas minimamente processadas e
refrigeradas.

24/11/2025 inicio do médulo IV - Tecnologia de polpas e sucos de frutas e hortaligas.

ALTERADO >3 08/12/2025 inicio do médulo V - Frutas e hortalicas em conserva.
Finalizagao em 08/01/2026

1° Semestre/2026

26/01/2026 inicio do médulo VI - Frutas e hortalicas fermentadas e congeladas.

23/02/2026 inicio do moédulo VIl - Geleias, doces cremosos e em massa.


https://wp.ufpel.edu.br/pgca/documentos/
mailto:especializacao.ufpel@gmail.com

23/03/2026 inicio do médulo VIl - Frutas e hortalicas osmoticamente desidratadas e
saturadas.

20/04/2026 inicio do modulo IX - Secagem de frutas e hortaligas.

18/05/2026 inicio do médulo X - Analise sensorial.

15/06/2026 inicio do médulo Xl - Microbiologia de frutas e hortaligas.
13/07/2026 inicio do médulo XlI - Analises fisico-quimicas de frutas e hortaligas.

Os professores deverao atender duvidas dos discentes até que o prazo para a
execugao dos exercicios seja encerrado, aproximadamente 20 dias. Entretanto, as tarefas
ficam abertas pelo periodo de 30 dias.

Na eventualidade de perda de algum mddulo ou impossibilidade de cumprir alguma
das atividades dos modulos, em fungéo de problemas de saude, o aluno podera requerer a
recuperacao, desde que apresente justificativa acompanhada de atestado médico.

Durante a realizagcdo da disciplina os discentes deverdao fazer as atividades
propostas (questdes discursivas, objetivas e prova), caso tenham duvidas sobre o conteudo
deverao utilizar, preferencialmente, os chats para sana-las. Em cada disciplina havera de 3
a 4 encontros via webconf ou chats, com data previamente definida pelo professor e
notificada aos discentes em tempo habil. A participagao efetiva nos chats também sera
pontuada.

Datas importantes a serem confirmadas
Entrega da 12 verséo parcial do TCC: 07 de novembro de 2025
Entrega da 22 versao parcial do TCC: 02 de marcgo de 2026
Data para indicagédo da banca e envio do titulo do trabalho: 20 de junho de 2025
Entrega da versao final do TCC para a banca: 24 de julho de 2026

>> Data provavel do encontro presencial: 24 a 28 de agosto de 2026 <<

Atividades previstas para o encontro presencial:
- Defesa dos trabalhos de conclusao de curso.
- Outras atividades e o cronograma serao definidos oportunamente.

2. Dinamica de funcionamento das aulas no sistema e-aula

Para ter acesso a disciplina o aluno devera acessar o sistema cobalto e na aba da
esquerda devera clicar em: Aluno>>Consulta>>Matricula>>Curso no e-AULA
Apos devera clicar no link do curso.



3. Avaliagoes das Disciplinas
3.1 Descricao das Avaliagoes

E obrigatéria a realizagdo de 1 (uma) aula sincrona, com gravacao disponibilizada, com
duragéo de 1 (uma) hora, e 2 (dois) encontros via chat/tutoria, com duracéo de 1 (uma) hora
cada.

1) Avaliagao 1: Artigo Cientifico (Peso 3,0)
Serao elaboradas 2 (duas) questdes dissertativas ou de multipla escolha com base no
artigo cientifico escolhido pelo professor.

Il) Avaliagao 2: Exercicios (Peso 1,0)
Serao disponibilizadas 5 (cinco) questdes a escolha do professor.

lll) Avaliagao 3: Presenca em chat ou e-aula (Peso 1)
Serdo 3 encontros com duragao de 1h, devendo o aluno participar e interagir em no
minimo 1(um) chat ou e-aula para obter a pontuagdo maxima da avaliagéo.

IV) Avaliagao 4: Prova e-aula (Peso 5,0)

O discente tera 50 min e um Unico acesso no periodo de uma semana para a realizagao
da prova. A prova sera composta por 10 (dez) questdes objetivas de 5 opgdes a ser realizada
na ultima semana do modulo.

V) Avaliagao 5: Peso 10,0. Sera disponibilizada uma prova de recuperagao 30 dias apos o
encerramento do mddulo, para os alunos que obtiverem nota minima de 3,0 e inferior a 6,0.
O professor tera 20 dias para postar a nota no cobalto.

3.2 Conceitos
Os conceitos serdo atribuidos obedecendo-se os critérios de avaliagdo do Regimento
dos Cursos de Pos-Graduagao Lato Sensu da UFPel.
A:9,0a10,0
B:7,5a89
C:6,0a74
D: abaixo de 5,9
Sera aprovado o aluno que obtiver A, B ou C.

4. Trabalho de Conclusao de Curso

4.1 Modalidade e normas do trabalho de conclusao do Curso

O trabalho de conclusao devera ser na forma de artigo de reviséo bibliografica ou de
pesquisa experimental, desde que o(s) autor(es) o custeiem.

A formatacgéo do trabalho devera seguir as normas do periédico escolhido na area
de alimentos, em comum acordo com o professor orientador.

No caso de artigos de revisao o trabalho devera ter o numero de paginas maximo
exigido pela revista e com pelo menos 30 referéncias bibliograficas atualizadas.

4.2 Normas para composig¢ao das bancas

As bancas serdao compostas pelo orientador, um professor do Curso e um convidado,
que devera ter formagao superior e atividade compativel com o trabalho de conclusio.

Os orientadores, em acordo com seus respectivos orientados, deverdo sugerir 0s
nomes dos componentes a Comissao Coordenadora da Especializacdo que ira apreciar e
aprovar a indicacao.



4.3 Apresentacao do trabalho de conclusao

Os discentes dispdem de 25 a 35 minutos para apresentarem seus trabalhos e o
restante do tempo fica para os questionamentos da banca, ndo devendo exceder as
duas horas previstas.

4.4 Entrega da versao final

ApOs as defesas os discentes terdo o prazo de 30 dias para entrega da verséo final
corrigida dos trabalhos de conclusdo a comissédo coordenadora do Curso.

A versao final do trabalho devera indicar o nome da revista escolhida para a redagao
do artigo.

5. Aquisicao de Livros

O material do Curso ¢é oferecido na forma de livros, de aquisi¢ao facultativa, sendo
um para cada disciplina (médulo), portanto, num total de 12. O custo de cada livro é de
R$ 36,00, o material é de boa qualidade e bem atualizado, portanto, de grande ajuda para
vocés. Assim, recomendamos sua aquisicdo, porém nao é obrigatoria e vocés podem
realizar as atividades dos mddulos com outras fontes bibliograficas. Na aquisicdo de 4 ou
mais volumes, concede-se descontos, conforme segue:

v' Para aqyisigéo de 4 (quatro) livros é oferecido desconto de 12%, totalizando os 4 R$

v Ili?arzlzfji.sigéo de 6 (seis) livros é oferecido desconto de 14 %, totalizando os 6 R$

v ;’2§ar2273i.sigéo de 8 (oito) livros é oferecido desconto de 16 %, totalizando os 8 R$

v éi:ar:2§iéigéo de 10 (dez) livros é oferecido desconto de 18 %, totalizando os 10 R$

v ézfarzzlji.sigéo dos 12 (doze) livros ¢é oferecido desconto de 20 %, totalizando os 12
R$ 345 reais.

Para aquisicao dos mesmos, o interessado deve fazer contato com a Coordenagao
que ira repassar os procedimentos necessarios para compra.



6. Contato dos Professores

Eventuais duvidas sobre o conteudo relacionado as disciplinas deverao ser enviadas via
fébrum ou e-mail para os professores.

Nome

E-mail

Carla Rosane Mendonca

carlaufpel@hotmail.com

Caroline Dellinghausen Borges

caroldellin@hotmail.com

Caroline Peixoto Bastos

carolpebastos@yahoo.com.br

Eliezer Avila Gandra

gandraea@hotmail.com

Elizangela Gongalves de Oliveira

elizangelagoliveiral@gmail.com

Fabrizio da Fonseca Barbosa

fabriziobarbosa@yahoo.com.br

Francine Novack Victoria

francinevictoria@yahoo.com.br

Graciele Da Silva Campelo Borges

gracieleborges@gmail.com

Josiane Freitas Chim

josianechim@gmail.com

Marcia Arocha Gularte

marciagularte@hotmail.com

Nadia Carbonera

nadiacarbonera@yahoo.com.br

Rosana Colussi

rosana_colussi@yahoo.com.br

Rui Carlos Zambiazi

zambiazi@gmail.com

Tatiana Valeska Rodriguez Aliceo

tatianavra@hotmail.com

Valdecir Carlos Ferri

ferriufpel@gmail.com

Vanessa Pires da Rosa

vprosa_rs@hotmail.com

7. Lista de Orientadores Turma 2025/02

Os alunos deverao entrar em contato com os professores através do email.

Professor(a)

Discentes

Email

Carla Rosane Mendonca

Bruna Vieira Nunes

Caroline Dellinghausen Borges

Thalyne Mariane Santana

Caroline Peixoto Bastos

Henrique de Oliveira Pereira

Eliezer Avila Gandra

Bruna Vaz da Silva

Elizangela Gongalves de Oliveira

Alexia Ferreira Mena

Fabrizio da Fonseca Barbosa

Enélica Ramalho Macedo

Francine Novack Victoria

Thais Silva de Almeida

Graciele Da Silva Campelo Borges | Crisciane Souza Borba

Josiane Freitas Chim

Emanuel Sousa Dantas

Marcia Arocha Gularte

Ana Medianeira Karsten

Nadia Carbonera

Wallkyria Salgado da Rocha

Rosana Colussi

Juliana Padilha da Silva

Rui Carlos Zambiazi

Luiz Eduardo Lobo e Silva

Tatiana Valeska Rodriguez Aliceo

Leandro mPacheco Leite

Valdecir Carlos Ferri

José Fabio Macédo

Vanessa Pires da Rosa

Aline Eduarda Konzen

Gabriela de Macédo Castro
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