CURSO DE GASTRONOMIA

5º SEMESTRE


	HORA
	SEGUNDA
	TERÇA
	QUARTA
	QUINTA
	SEXTA

	08:00

08:50
	
	
	
	Análise Sensorial (T1)

Sala: 231
	

	08:50

09:40
	
	
	
	Análise Sensorial (T1)

Sala: 231
	

	10:00

10:50
	
	
	
	Análise Sensorial (T1)

Sala: 231
	

	10:50

11:40
	
	
	
	Análise Sensorial (T1)

Sala: 231
	

	11:40

12:30
	
	
	
	Análise Sensorial (T1)

Sala: 231
	

	12:30

13:20
	
	
	
	Análise Sensorial (T1)

Sala: 231
	

	
	
	
	
	
	

	13:30

14:20
	Desenvolvimento de Produtos e Food Design (T1)

Sala:  ANG-307
	Cozinha Contemporânea (T1)

Sala:  
	
	
	

	14:20

15:10
	Desenvolvimento de Produtos e Food Design (T1)

Sala: :  ANG-307
	Cozinha Contemporânea (T1)

Sala
	Cozinha Contemporânea (M1)

Sala: 226
	Cozinha Contemporânea (M2)

Sala: 226
	

	15:10

16:00
	Desenvolvimento de Produtos e Food Design (T1)

Sala: :  ANG-307
	Gestão de Marketing de Negócios de Alimentação (T1)

Sala:  ANG-249
	Cozinha Contemporânea (M1)

Sala: 226
	Cozinha Contemporânea (M2)

Sala: 226
	

	16:00

16:50
	Empreendedorismo e Desenvolvimento de Negócios (T1)

Sala: :  ANG-307
	Gestão de Marketing de Negócios de Alimentação (T1)

Sala: ANG-249
	Cozinha Contemporânea (M1)

Sala: 226
	Cozinha Contemporânea (M2)

Sala: 226
	

	17:10

18:00
	Empreendedorismo e Desenvolvimento de Negócios (T1)

Sala: :  ANG-307
	Gestão de Marketing de Negócios de Alimentação (T1)

Sala: ANG-249
	Cozinha Contemporânea (M1)

Sala: 226
	Cozinha Contemporânea (M2)

Sala: 226
	

	18:00

18:50
	Empreendedorismo e Desenvolvimento de Negócios (T1)

Sala: :  ANG-307
	
	
	
	


