CURSO DE GASTRONOMIA

3° SEMESTRE

HORA | SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
08:00 Bebidas e Cafés (T1) Cozinha Internacional 11 (M1) Cozinha Internacional 111 (T1) Cozinha Internacional 111 (M2)
0850 Sala: 246 Sala: 226 Sala: 246 Sala: 226
08:50 Bebidas e Cafés (T1) Cozinha Internacional 11 (M1) Cozinha Internacional 111 (T1) Cozinha Internacional 111 (M2)
0940 Sala: 246 Sala: 226 Sala: 246 Sala: 226
10:00 Cozinha Internacional 11 (T1) Cozinha Internacional 11 (M1) Cozinha Internacional 111 (M1) Cozinha Internacional 111 (M2)
10:50 Sala:248 Sala: 226 Sala: 226 Sala: 226
10:50 Cozinha Internacional 11 (M2) Cozinha Internacional 111 (M1) | Cozinha Internacional 111 (M2)
11:40 Sala: 226 Sala: 226 Sala: 226
11:40 Cozinha Internacional 11 (M2) Cozinha Internacional 111 (M1)
12:30 Sala: 226 Sala: 226
12:30 Cozinha Internacional 11 (M2) Cozinha Internacional 111 (M1)
13:20 Sala: 226 Sala: 226
13:30 Gestéo de Custos em Panificagdo e Confeitaria Panificagdo e Confeitaria . ,

Gastronomia (T1) Avangada (M1) Avancada (M2) g:gg%ie Cafés (M1)
14:20 Sala: 246 Sala: 226 Sala: 226
14:20 Gestdo de Custos em Panificacdo e Confeitaria Panificacdo e Confeitaria . )

Gastronomia (T1) Avangada (M1) Avancada (M2) g:gg%ie Cafés (M1)
15:10 Sala: 246 Sala: 226 Sala: 226
15:10 Bases de Seguranca Alimentar e | Panificacdo e Confeitaria Panificacdo e Confeitaria . 3

Nutricional (T1) Avancada (M1) Avancada (M2) E:Itgldzgsle Cafés (M2)
16:00 Sala: 246 Sala: 226 Sala: 226
16:00 Bases de Seguranga Alimentar e | Panificagdo e Confeitaria Panificagdo e Confeitaria . .

Nutricional (T1) Avangada (M1) Avangada (M2) Eaelglgzs‘le Cafés (M2)
16:50 Sala: 246 Sala: 226 Sala: 226
17:10 Gestdo de Recursos Humanos

(T1)
18:00 Sala: 246
18:00 Gestdo de Recursos Humanos
(T1)

18:50 Sala: 246




