GRADE CURRICULAR

12 SEMESTRE CARGA HORARIA
Técnicas Higiénicas e Sanitdrias no Manuseio dos Alimentos 68h
Procedimentos de Front Office 68h
Gestao da Etica e Responsabilidade Socioambiental em Empresas 68h
Hoteleiras e Extra-hoteleiras

Fundamentos do Turismo, da Hospitalidade e da Hotelaria. 68h
Sistemas informatizados de Gestdo Hoteleira de Restaurantes e 68h
Gestao de Midias sociais.

TOTAL 340H
22 SEMESTRE

Lingua Inglesa | para Hotelaria 68h
Procedimentos de Governanga 68h
Lingua Espanhola | para Hotelaria 68h
Operacgdes de Bares, Restaurantes e Cozinhas Comerciais 68h
Compras e Gestao de Estoque 34h
Legislacdo e Etica Aplicada a Hotelaria 34h
Metodologia Cientifica Aplicada a Hotelaria 68h
TOTAL 408H
32 SEMESTRE

Lingua Inglesa Il para Hotelaria 68h
Planejamento e Gestdo de Eventos 68h
Lazer e Recreacdo Aplicada a Espacos Hoteleiros e Extra-Hoteleiros 68h
Tecnologia da Cozinha: regional, internacional, oriental e 102h
contemporanea.

Bebidas e Harmonizacao 68h
Lingua Espanhola Il para Hotelaria 68h
TOTAL H

42 SEMESTRE




Hotelaria e Patrimonio Cultural 68h
Panificacdo e Confeitaria 68h
Desenvolvimento de Empreendimentos Hoteleiros 68h
Marketing Hoteleiro 68h
Gestao da Manutencao, Seguranca Patrimonial e do Trabalho em 68h
Hotelaria

Gestdo da Hopitalidade 68h
Custos em Hotelaria 68h
TOTAL 476h
52 SEMESTRE

Gestdo de Pessoas e lideranga em Hotelaria 68h
Trabalho de Conclusdo de Curso 68h
Estdgio Obrigatério em Hotelaria 68h
Hotelaria Hospitalar 68h
Contabilidade Basica em Hotelaria 68h
TOTAL 340H
Disciplinas Optativas

Seminario de Introdugdo a Hotelaria 68h
Operacgdes Praticas em Hotelaria 68h
Lingua Brasileira de Sinais (LIBRAS) 68h
Planejamento e Gestdo de Pousadas 68h
Inovacgdo e Tendéncias na Hotelaria 34h
Meios de hospedagens alternativas 68h
Revenue Managament 68h
Planejamento e Gestdo de Carddpios 34h
TOTAL 476H




