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RESUMO

A xantana ¢ um polissacarideo microbiano de alto peso molecular obtida a partir de fonte
natural, produzido em condi¢des aerdbicas por fermentacdo e sintetizado por bactérias do
género Xanthomonas. E um biopolimero complexo formado por unidades repetitivas tendo uma
cadeia principal de glicose, ligadas a cadeia lateral trissacaridica, com duas unidades de manose
e uma de acido glicurdnico. A goma xantana ¢ um biopolimero soltivel em agua quente e fria,
e exibe comportamento pseudoplastico. O objetivo do presente trabalho foi analisar a
viscosidade das xantanas pruni e comercial, natural e modificadas quimicamente, armazenadas
nas temperaturas de 25 °C e 45 °C por um periodo de 9 meses. A xantana pruni foi sintetizada
a partir do processo fermentativo de Xanthomonas arboricola pv pruni cepa 106 em biorreator
de bancada com 7 L de meio de cultura, utilizado meio de cultura MP 11, a 28 °C, agitacao de
500 rpm, aeracdo de 1 vvm por 66h. A recuperagdo foi realizada por precipitagdo em etanol
96% 4:1 (v v'!), apds a esterilizacdo do caldo fermentado. A xantana recuperada foi seca a 56 °C,
triturada e peneirada a granulometria abaixo de 106 um. Como controle foi utilizada a xantana
comercial (Jungbunzlauer®). A partir destas, foram realizadas as modificagdes quimicas pos-
fermentativas, desacetilagdo e reticulagdo com glutaraldeido. Para a andlise de viscosidade,
preparou-se solu¢des de xantana pruni e comercial, naturais € modificadas quimicamente na
concentracdo de 1% (p v''), através da hidratacdo do biopolimero em 4agua ultrapura e sob
agitacdo a 60 °C por 2h. Apos, as amostras permaneceram em repouso a 4 °C, overnight. A
viscosidade das solugdes aquosas foi medida em redbmetro, variando a taxa de cisalhamento de
0,01 a 1000 s!, por 300 s a 25 °C. As modifica¢des quimicas, influenciaram diretamente na
viscosidade das xantanas. Em ambas temperaturas, a xantana pruni desacetilada apresentou
viscosidade superior a encontrada pela xantana pruni natural. Entretanto, a reticulacdo com
glutaraldeido ocasionou uma diminui¢do na viscosidade. Para a xantana comercial armazenada
a 25 °C, areagao de desacetilacdo e reticulagdo proporcionaram um incremento na viscosidade
da xantana modificada. Em rela¢do a xantana comercial armazenada a 45 °C conclui-se que a
natural e desacetilada aumentaram a viscosidade ao longo do periodo de armazenamento, e a
reticulada teve uma diminui¢do na sua viscosidade ao longo do periodo de estocagem.
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