
Programação da IV Jornada Acadêmica da Gastronomia: 

 
24/06 

9h – Credenciamento 
9h30 – Abertura 

10h – Palestra: Empreendedorismo – Proprietários do Madre Mia (Pelotas) 
11h15 – Palestra: Inovação e Criatividade na Gastronomia – Chef Willian Peters (São Paulo) 

14h – Palestra: Amor Amora – Chef Jeferson Almeida (Pelotas) 
15h30 – Palestra: Valle Rústico – Chef Rodrigo Bellora (Garibaldi) 

16h30 – Roda de conversa: Mercado de trabalho – Edu Fonseca, Julio Contreira e Thomaz Badia (Pelotas) 

18h30 – Minicurso: Finger Foods e Welcome Drinks – Personal Chef Daniela Braz Costa (Pelotas) 
 

25/06 
9h – Palestra: Frutas nativas regionais: sabores e odores para paladares diferenciados – Ana Cristina Krolow (Embrapa) 

10h – Palestra: O futuro da conservação de alimentos está nos sabores do passado – Eliezer Gandra (UFPel) 
11h15 – Palestra interativa: Azeitonas: da Planta à Mesa – Gabriel Manzke (Pelotas) 

14h – Palestra: Dry Moments e Drinks – Chef Kenji Itakura (Porto Alegre) 

15h30 – Palestra: Gastronomia: sonho, glamour e realidade – Chef Zi Saldanha (Porto Alegre) 
16h30min – Palestra: Cogumelos Kalito – Veroni Kabke (Pelotas) 

18h30 – Minicurso: Biscoitos Decorados – Cake Designer Bárbara Oliveira (São Lourenço do Sul) 
 

26/06 
9h – Palestra interativa: Culinária Inclusiva: Leites vegetais e Reaproveitamento de resíduos - Fernanda Ribeiro Giorgi (Pelotas) 

10h – Palestra: Doces Imperatriz – David Jeske (Pelotas) 

11h15 – Palestra: Cozinha não Convencional – Chef Roberta Magro (Porto Alegre) 
14h – Palestra: Zitogastronomia – Sommelier de cerveja Debora Ferreira (Pelotas) 

15h30 Roda de Conversa: Mulheres na cozinha – professoras Carmelita Jardim e Jamile Wayne (UFPel) 
16h30 – Divulgação resultado do Concurso Fouet de Ouro 

18h30 – Aula Show do prato vencedor do 1º Concurso Fouet de Ouro 


