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CURSO DE GASTRONOMIA 

              OFERTAS CALENDÁRIO 2021/2 (PERÍODO LETIVO 2022/1) 

  

                        Horários 1º semestre  
  

HORA  SEGUNDA  TERÇA  QUARTA  QUINTA  SEXTA  

08:00  
  
08:50  

     
 Técnicas de base  
Prof Lourence Alves – 
M1/M2 

 

08:50  
  
09:40  

     
 Técnicas de base  
Prof Lourence Alves – 
M1/M2 

 

10:00  
  
10:50  

  
 Nutrição e Química de 
Alimentos  
Helayne Maieves– T1  

 

 
 Merceologia  
Prof Tatiane Kuka Valente 
– T1  

 

 Técnicas de base  
Prof Lourence Alves  – M1  

 

10:50  
  
11:40  

  
  

 

  
 Técnicas de base  
Prof Lourence Alves – M1  

 

11:40  
  
12:30  

     
 Técnicas de base  
Prof Lourence Alves – M1  

 

12:30  
  
13:20  

     
 Técnicas de base  
Prof Lourence Alves – M1  

 

        

13:30  
  
14:20  

      

14:20  
  
15:10  

  
 Alimentação, Hist e 
Cultura  
Prof: Nicole Benemann – 
T1  

 

 
 Microbiologia  
Prof Jozi F. de Mello – T1  

 

 Cozinha Clássica  
Prof Nicole Benemann – T1  

 

 
Técnicas de base  
Prof Lourence Alves –M2  

 

15:10  
  
16:00  

  Alimentação, Hist e 
Cultura  
Prof: Nicole Benemann – 
T1  

 

 
 

  

 
 Técnicas de base  
Prof Lourence Alves – M2  

 
 

 

16:00  
  
16:50  

  

  
 Ambientação, Fluxos 
Prof Ângela G. de Lima - 
T1  

 

 
 

 Técnicas de base  
Prof Lourence Alves – M2  

 



17:10  
  
18:00  

   
 

  
 

 

 
 

 Técnicas de base  
Prof Lourence Alves – M2  

 

18:00  
  
18:50  

          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                        Horários 2º semestre  
 

HORA  SEGUNDA  TERÇA  QUARTA  QUINTA  SEXTA  

08:00  
  
08:50  

 
 Cozinha inter I  
Prof Alcides G. Neto – M1  

 

 Panificação  
Prof Carla Aldrighi - P1  

 

 Enologia prof Valdecir  C 
Ferri - M1/M3  

 

 

08:50  
  
09:40  

 
Cozinha inter I  
Prof Alcides G. Neto – M1 

 Panificação  
Prof Carla Aldrighi - P1  

 

 Enologia prof Valdecir  C 
Ferri - M1  

 

 

10:00  
  
10:50  

 
Cozinha inter I  
Prof Alcides G. Neto – M1 

 
 Panificação  
Prof Carla Aldrighi - P1  

 

 
 Enologia prof Valdecir  C 
Ferri  - M1  

 

 

10:50  
  
11:40  

 
 Cozinha inter I  
Prof Alcides G. Neto – 
M1  

  

Cozinha inter I  
Prof Alcides G. Neto – M1 

 
 Panificação  
Prof Carla Aldrighi - P1  

 

 
 Enologia prof Valdecir  C 
Ferri – M3  

 

 

11:40  
  
12:30  

 
Cozinha inter I  
Prof Alcides G. Neto – M1  

 
 Enologia prof Valdecir  C. 
Ferri – M3 

 

 

12:30  
  
13:20  

 
Cozinha inter I  
Prof Alcides G. Neto – M1    

       
13:30  
  
14:20  

  
 
 Panificação  
Prof Carla Aldrighi – P2  

 

  

14:20  
  
15:10  

 
  

 Panificação  
Prof Carla Aldrighi – P2  

 

 
 Boas Práticas Prof 
Fabiana Botelho– T1  

 

 

15:10  
  
16:00  

 
  

 Panificação  
Prof Carla Aldrighi – P2  

 

 
  

 

 

16:00  
  
16:50  

 
  

 Panificação  
Prof Carla Aldrighi – P2  

 

  

17:10  
  
18:00  

     

18:00  
  
18:50  

     

  



 

                        Horários 3º semestre  
 

HORA  SEGUNDA  TERÇA  QUARTA  QUINTA  SEXTA  

08:00  
  
08:50  

     

08:50  
  
09:40  

   

 Bases da Segurança 
Alimentar e Nutricional 
Prof: Cristina Kaufmann– 
T1  

 

 

10:00  
  
10:50  

   
  

 

 

10:50  
  
11:40  

 
 Gestão de Custos  
Prof: Felipe Herrmann – T1 

 

 
 Gestão de Recursos 
Humanos Prof: Felipe 
Herrmann– T1 

 

 

11:40  
  
12:30  

     
 

 

12:30  
  
13:20  

     

       
13:30  
  
14:20  

     

14:20  
  
15:10  

 
 

   

15:10  
  
16:00  

 
 

   

16:00  
  
16:50  

 
 

   

17:10  
  
18:00  

     

18:00  
  
18:50  

     



 

                        Horários 4º semestre  

 
HORA  SEGUNDA  TERÇA  QUARTA  QUINTA  SEXTA  

08:00  
  
08:50  

     

08:50  
  
09:40  

     

10:00  
  
10:50  

     

10:50  
  
11:40  

     

11:40  
  
12:30  

     

12:30  
  
13:20  

     

       
13:30  
  
14:20  

   
 

Doçaria  
Prof Ângela G. de Lima–M1  

 

 

14:20  
  
15:10  

 
 

 
 

 Doçaria  
Prof Ângela G. de Lima – M1  

 

 

15:10  
  
16:00  

 
 

 
 

 Doçaria  
Prof Ângela G. de Lima – M1 

 

 

16:00  
  
16:50  

 
 

 
 

Doçaria  
Prof Ângela G. de Lima – M1 

 

 

17:10  
  
18:00  

     

18:00  
  
18:50  

     



 

                       Horários 5º semestre  
 

HORA  SEGUNDA  TERÇA  QUARTA  QUINTA  SEXTA  

08:00  
  
08:50  

   
 
 Análise Sensorial  
Prof: Márcia Gularte -M1  

 

 

08:50  
  
09:40  

 
 Empreend.e desv. Neg.  
Prof Felipe Herrmann – T1 

 

 
 Análise Sensorial  
Prof: Márcia Gularte-M1  

 

 

10:00  
  
10:50  

Estágio Curricular 
Obrigatório  
Profs Ângela, Tatiane e 
Felipe – P1 

  
 

 

 
  
 

 

 

10:50  
  
11:40  

     

11:40  
  
12:30  

     

12:30  
  
13:20  

     

       
13:30  
  
14:20  

 
 Cozinha contemp. 
Prof Tatiane kuka Valente– 
M1  

 

 
Desenv. Prod. Food Design 
Prof Felipe e Tatiane -T1  

 

  

14:20  
  
15:10  

 

 Cozinha contemp.  
Prof Tatiane Kuka Valente– 
M1  

 

 
  
 

 

  

15:10  
  
16:00  

 
 Cozinha contemp. 
Prof Tatiane Kuka Valente– 
M1  

 

   

16:00  
  
16:50  

 
 Cozinha contemp. 
Prof Tatiane Kuka Valente– 
M1  

 

   

17:10  
  
18:00  

     

18:00  
  
18:50  

 
  

 

    



 

                               Optativas 
HORA  SEGUNDA  TERÇA  QUARTA  QUINTA  SEXTA  

08:00  
  
08:50  

     

08:50  
  
09:40  

     

10:00  
  
10:50  

     

10:50  
  
11:40  

     

11:40  
  
12:30  

     

12:30  
  
13:20  

     

       
13:30  
  
14:20  

  
LIBRAS I  
Prof. Letras 
CLC – T25 

  

14:20  
  
15:10  

 
 LIBRAS I  

Prof. Letras CLC  
- T25 

  

15:10  
  
16:00  

 
 

 
 

 Gerenciamento de 
resíduos Prof: Luciara – M1  

 

 

16:00  
  
16:50  

 
 

 
 

 Gerenciamento de 
resíduos Prof: Luciara – M1  

 

 

17:10  
  
18:00  

   
 

 Gerenciamento de 
resíduos Prof: Luciara – M1  

 

 

18:00  
  
18:50  

     



19:00  
  
19:50 

  
LIBRAS I  
Prof. Letras 
CLC – T22 

  

19:50 

  
20:40 

  
LIBRAS I  
Prof. Letras CLC  
- T22 

  

 

 

 

* As disciplinas marcadas com “T”, por ex. T1, serão totalmente remotas; 

** As disciplinas marcadas com “M”, por ex. M1 e “P”, por ex. P1, serão presenciais; 

*** As disciplinas de Análise Sensorial e Gerenciamento de Resíduos Sólidos serão ofertadas de 

forma remota em sua integralidade. 

 


