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INFORMAÇÕES DO PLANO

Objetivo

Objetivo Geral:
- Desenvolver conhecimentos básicos ou gerais sobre empreendedorismo e desenvolvimento de negócios aplicados à Gastronomia.

Objetivos Específicos:
- Conscientizar e ampliar a visão dos alunos sobre a importância e aplicabilidade do conceito em Gastronomia;
-Desenvolver habilidades empreendedoras nos alunos para os diversos campos da atividade econômica;
- Incentivar os alunos na busca das possibilidades e limites para o desenvolvimento da função empreendedora em Gastronomia.

Ementa

Elaboração e operacionalização de projetos (científico e empresarial). Estrutura de um projeto empresarial. Metodologia do projeto.
Empreendedorismo. O Perfil Empreendedor. Gerência e Liderança. Planejamento. Plano de Negócios.
Programa

1. As origens do conceito.
2. A importância para o desenvolvimento e contexto atual.
3. Os diversos tipos, o coletivo, o social e outros.
4. O empreendedorismo e sua aplicabilidade.
5. Função gerencial versus função empreendedora.
6. Perfis emprendedores.
7. Intra-empreendedorismo.
8. Desenvolvendo possibilidades de negócios em gastronomia.
9. A gestão empreendedora.
10. O empreendedorismo e o financiamento.
11. Empreendedorismo em áreas de aglomeração empresarial.
12. O Plano de Negócio: estrutura e elaboração.

Metodologia

Aulas síncronas/Plano de Negócio

Critérios e métodos de avaliação

A–Avaliação    1:    Peso    3B–Trabalho2:    Peso    4C–Atividades    Semanais:    Peso    3Média    final=    [(Nota    1*3)    +    (Nota
2*4)+(Nota    3*3)]/3=    10,0Composição    da    nota    do    trabalho:1.No    trabalho    será    avaliado:resultado,originalidade,
aplicabilidade,    viabilidade    de    comercialização,    disposição    do    grupo;Nota:O    aluno    que    faltar    em    alguma(s)    das
avaliações    ou    que    não    atinja    a    média    final    7,0,    poderá    prestar    uma    prova    no    final    do    semestre    (A
combinar),    para    obter    então    a(s)    nota(s)    que    falta(m).    Esta    avaliação    incluirá    todo    o    conteúdo    da
disciplina.    O     aluno     que     chegar     atrasado     no     dia     daavaliação/apresentaçãonão     vai     realizá-­la,     a     mesma
ficará     para     o     dia     da    recuperação    de    provas    em    atraso    (toda    matéria).    Asapresentaçõesfora    do    prazoterão
um    desconto    de    50%    na    nota.As     entregas     parciais     do     Plano     de     Negócio     devem     ser     realizadas     via
E-­aula.     Ainda,     aentrega     do     plano     de     negócio     final    deverá    ser    entregue,    preterivelmente,    até    às
23h59do    dia    25/06/21–via    E-­aula
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