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RENATA KABKE PINHEIRO Professor responsável pela turma0 0 00 0
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Código - Nome do CursoColegiado Grau Nivel

Colegiado do Curso de Gastronomia 5580 - Gastronomia Tecnológico GRADUAÇÃO

INFORMAÇÕES DO PLANO

Objetivo

- Proporcionar conhecimentos básicos da língua francesa relacionados à área de gastronomia.
- Instrumentalizar o acadêmico para que este possa identificar e reconhecer o vocabulário francês utilizado em gastronomia.
Ementa

Saudações formais e informais, termos técnicos em inglês utilizados na culinária, gêneros textuais e vocabulário específico utilizado na
gastronomia, informativos, comunicação oral.
Programa

1. Verbs – Present Tense
2. Definite and indefinite articles + Countable and uncountable nouns
3. Menu items and ingredients
4. Recipes
5. Typical dishes,
6. Eating habits
7. Different restaurants + nationalities
8. Healthy and unhealthy food + nutrition information

Metodologia

O trabalho desenvolvido durante o semestre letivo será orientado por princípios comunicativos de ensino de línguas estrangeiras,
dando-se relevância às propriedades funcionais e culturais dos conteúdos linguísticos propostos.
A dinâmica das aulas prevê aprendizagem colaborativa, o uso de diversos materiais didáticos que enfoquem temas e vocabulário
relacionados à área de Gastronomia e que permitam a exposição dos alunos a diferentes gêneros discursivos e variedades linguísticas,
com vistas ao desenvolvimento da habilidade de leitura.

Critérios e métodos de avaliação

Primeira avaliação
Test – 8.0 (oito pontos)
Homework - 2.0 (dois pontos)

Segunda avaliação
Test – 8.0 (oito pontos)
Homework - 2.0 (dois pontos)

Observação: Os alunos que não comparecerem a qualquer uma das avaliações nas datas previstas deverão encaminhar JUSTIFICATIVA
para o Colegiado do Curso de Letras. De posse desse documento, a professora responsável pela disciplina, agendará nova data no
final do semestre (2ª chamada). As avaliações de segunda chamada terão o mesmo valor das avaliações previstas. O aluno que não
apresentar justificativa no prazo previsto, terão sua nota zerada.

Média final = (Nota da 1ª avaliação + Nota da 2ª avaliação) : 2

2Página 1 de



MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS

PRÓ-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO

Bibliografia básica

ACKERT, Patricia. Facts and Figures: basic reading practice. 3. ed. Boston : Heinte publishers, 1999.
BRIEGER, N.; SWEENEY, S. Early Language of Business English. Prentice Hall, 1997.
HELGENSEN, M; ADAMS, K. Workplace English: Travel File. Longman, 1996.
JONES, L. Welcome! English for the travel and tourism industry. Cambridge University Press, 1998.
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Bibliografia complementar

Textos diversos relacionados a gastronomia selecionados com o grupo.
Obs.: Dependendo do andamento do curso outras bibliografias poderão ser necessárias.

Outras informações
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