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Plano de atividades
Forma de apresentacao do conteudo:

Apresentacdo dialogada sobre o tema com a participacdo de
todos, expondo seus conhecimentos e experiencias.

Bibliografia sugerida

- GUENTHER, R. Controle sanitario dos Alimentos. Atheneu, Rio de
Janeiro, 32 Edicao. 2005

- CRMV-RS/SC/PR. Manual de Zoonoses - Programa de Zoonoses -
Regiao Sul- 1a ed. 2010. 166 p.

- CRMV-RS/SC/PR. Manual de Zoonoses - Programa de Zoonoses -
Regiao Sul- 2a ed. 2011. 134 p.

- Outras bibliografias sugeridas no plano de ensino
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Larva so desenvolve am
gisticorco na musculatura

Larva penelra pela parede . Indsviduo humanao se infecta por
intestinal @ migra para a : d ingestio de came cfua ou mal
musculalura, por meio cozida conlendo cisticerco

corrente sanglinea

Bovinos { T.saginata) ou suinos ( T.sofium)
ontaminam-se ingerindo alimento contaminada
conaminado por ovos ou progiotes do parasito

Aduios te deservolvernng [
intesline delgaco

Oves ou progiotes grividos sio elimnados
jpara o ambionis por maio das lezes
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Oncosphate hatches; A\ = Diagnostic Stage
Hydaltid eyst in liver, lungs, ate. penetrates intestinal wall
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Mumero de bacterias fog.)

THEMPO
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Bactérias
“comuns”’

/

Bactérias
“emergentes”
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® Em se tratando

de doel}gas /:So
transmitidas por otificado

alimentos....

NERED) hotiflcados

23 casos analisados por clinicos
gerais, mas nao considerados

“doentes”

136 casos de doentes na comunidade, \
apresentando a enfermidade na forma \
branda ou assintomatica.

Adaptado de Forsythe, 2002
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® Em se tratando
de doencas
transmitidas por
alimentos....

S

Diminuicao na forga
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Aspectos construtivos
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Aspectos construtivos
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Manipulador de alimentos

Cabelo - microrganismos existentes no ar.

Nariz, boca e garganta - microrganismos
perigosos (estafilococos).

Intestino - microrganismos perigosos
(salmonelas, coliformes).

Maos - microrganismos que vém da boca,
nariz, superficies sujas, fezes etc.

Roupa, sapato - podem conter muitos
microbios do ar, terra etc.
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 Controle de roedores
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- Controle de pragas
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Processo de higienizacao
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