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1. INTRODUCAO

As fontes de abastecimento de &gua no meio rural sdo geralmente
representadas por pocos rasos construidos, muitas vezes, proximos a fontes de
poluicdo, tais como locais de criacdo animal, depdésito de residuos orgéanicos e
fossas negras. Aléem disso, a auséncia de fatores de protecdo nos po¢os podem
colaborar com a entrada de contaminantes. Pocos construidos na parte mais alta do
terreno, a presenca de parede acima do solo, de impermeabilizacdo interna e de
tampa sdo medidas importantes para evitar a contaminacdo da agua subterranea e
séo importantes fatores de protecdo (AMARAL, 1996). Quando fatores de protecéo
nao estdo presentes, a agua fica mais vulneravel a contaminacdo por
microrganismos patogénicos de origem fecal, podendo causar surtos de doencas de
veiculacdo hidrica em animais e pessoas no meio rural. A partir do exposto, o
objetivo do presente trabalho foi verificar a qualidade microbiolégica da agua de
pocos na area rural do municipio de Pelotas RS, bem como a presenca de fatores
de protecao nessas fontes de abastecimento.

2. METODOLOGIA

Amostras de agua de fonte de abastecimento (pocos) de seis propriedades
produtoras de leite do municipio de Pelotas, RS foram colhidas em frascos
esterilizados de 300 mL (APHA, 1998). As coletas foram feitas entre os meses de
janeiro e agosto de 2013. A qualidade microbiologica da agua foi verificada atraves
da determinacdo de numero mais provavel (NMP) de coliformes totais e coliformes
termotolerantes (técnica dos tubos multiplos, utilizando-se os meios de cultura Caldo
Lauril Sulfato Triptose, Caldo Bile Verde Brilhante e Caldo E.C.) e através da
quantificacdo de microrganismos mesdfilos (método de “pour plate” utilizando-se o
meio de cultura agar padrdo para contagem) (APHA 1998). Um questionario foi
aplicado aos moradores para levantar informacdes sobre a presenca dos fatores de
protecdo das fonte de abastecimento (profundidade, presenca de: cerca ao redor,
vegetacdo, mureta acima do solo, revestimento interno, calcada, tampa, além da
proximidade de fontes de poluicdo e localizacdo no terreno.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

A Portaria M.S. n. 2.914/2011 considera como fonte alternativa de
abastecimento de agua para consumo humano os pocos e nascentes. (BRASIL,
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2011). Segundo essa Portaria, em amostras de agua dessas fontes exige-se a
auséncia de coliformes termotolerantes em 100 mL e tolera-se a presenca de
coliformes totais desde que seja na auséncia de coliformes termotolerantes em
100 mL (BRASIL, 2011). Assim, apenas as propriedades P 05 e P 06 (33,3%)
apresentavam agua proépria para consumo humano de acordo com a Portaria. Nas
seis propriedades, as determinacdes de coliformes totais variaram de 170 (P 02) a
16.000 NMP/100mL (P 05). Ja para coliformes termotolerantes, a variagdo foi de
ausente (P 05 e P 06) a 78 NMP/100mL (P 01). (Tabela 1).

De acordo com a Portaria n. 2914/2011, somente para a &gua de
abastecimento distribuida por rede urbana é exigida a quantificacdo de micro-
organismos mesofilos, sendo permitido no maximo 500 UFC/mL (BRASIL, 2011).
Fazendo-se uma comparacdo com agua de consumo humano distribuida em rede
urbana, 100% das propriedades analisadas apresentaram valores desses
microrganismos acima de limite permitido, sendo consideradas improprias para
consumo humano (Tabela 1).

Tabela 1. Valores das determinacdes de coliformes totais, coliformes termotolerantes
e microrganismos mesofilos em amostras de agua de po¢os em propriedades rurais
na regido de Pelotas, RS.

COLIFORMES COLIFORMES MICROR(}ANISMOS
PROPRIEDADE | TERMOTOLERANTES TOTAIS MESOFILOS

(NMP/100mL) (NMP/100mL) (UFC/mL)

01 78 700 8,8 x 103

02 20 170 2,5 x 103

03 68 790 7,0 x 103

04 02 540 1,0 x 103

05 Ausente 16.000 1,7 x 10°

06 Ausente 220 9,1 x 102

Nas seis propriedades a fonte de agua era representada por pocos. Em
relacdo aos fatores de protecdo das fontes, 100% dos pocos eram rasos,
apresentando profundidade inferior a 20 metros. Somente um poco (16,6%)
apresentou auséncia de tampa (P 05), embora tivesse uma lona servindo como
cobertura. Dois pocos (33,3%) eram construidos sem revestimento interno e trés
(50%) sem calcada ao redor. Quatro pocos (66,66%) estavam localizados proximos
a criacdo de animais ou em area de lavoura, além disso, dois (33,3%) estavam
localizados na parte mais baixa do terreno e trés (50%) em ponto sujeito a enchente
(Tabela 2).

Resultados semelhantes foram encontrados por PINTO et al. (2009) em um
trabalho realizado na area rural de Jaboticabal, SP, onde a analise de agua de 20
pocos demonstrou elevada contaminagéo por bactérias de origem fecal, tornando a
agua impropria para consumo. Além disso, 0s autores constataram que a maioria
desses pocos era considerada rasa e ndo tinha todos os fatores de protecao
necessarios para preservar a qualidade microbiolégica. Segundo LOPES et al.
(2010) a melhoria da construcdo dos pocos poderia trazer beneficios em longo
prazo para a preservacdo da qualidade da agua subterranea.
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Tabela 2. Fatores de protegcédo nos pogos em propriedades rurais na regido de

Pelotas, RS.
Fatores de Propriedades
protecéo 01 02 03 04 05 06
Profundidade 2,0m 60m | 20m | 30m | 30m | 15m
(metros)
Presenca de Sim Sim Sim Sim N&o Sim
Tampa
Presenca de
Revestimento Sim N&o Sim Sim Sim N&o
interno
Presenca de N0 N | Sim NET sim | Sim
Calcada ao redor
Localizacéo
Proximo de criacao Sim sim | Nao Sim sim | N&o
lavoura
Localizacdo no
Ponto mais alto do Nao Sim Sim N&o Sim Sim
terreno
Localizagdo em
area sujeita a Sim N&o Sim Sim N&o N&o
enchente

4. CONCLUSOES

Os resultados indicam contaminacdo microbiologica da agua dos pocos
representando riscos para a saude dos consumidores. Além disso, a inexisténcia de
todos os fatores de protecéo nas fontes evidencia a necessidade de um trabalho de
orientacdo junto aos proprietarios para melhorar a qualidade da agua na area rural
de Pelotas, RS.
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