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OBJETIVOS Objetivo geral

Ao final do semestre os alunos deverdo ser capazes de
reconhecer a estrutura, a fungdo e a importancia das
macromoléculas  biolégicas e  compostos  quimicos
biologicamente importantes.

Objetivos especificos

Ao final do semestre os alunos deverao ser capazes de:
- caracterizar, reconhecer a estrutura e identificar as
principais fungbes de glicidios, lipidios, aminoacidos e
proteinas, vitaminas, coenzimas, enzimas e acidos nucléicos;
- relacionar a organizacao estrutural dos compostos e
macromoléculas biolégicas com fun¢des desempenhadas nos

organismos vivos (organizagdo supramolecular e catélise).




EMENTA Estrutura e organizacao celular dos organismos vivos. Quimica
de glicidios, lipidios e proteinas. Enzimas. Vitaminas e
coenzimas. Nucleotidios e &cidos nucléicos. Bases
moleculares da expressao
Génica.

PROGRAMA

| - Estrutura e organizacao celular dos organismos vivos
Introducdo. Organismo eucarioto e procarioto. Organizagao
estrutural dos organismos vivos. Componentes da célula
eucaridtica. Membranas. Nucleo. Citoplasma. Organelas.
Componentes moleculares da célula.

Il — Quimica de aminoacidos e proteinas

Introdugdo. Aminoé&cidos: conceito, funcgdes, exemplos e
nomenclatura; isomeria, classificacdo, comportamento acido-
bésico, curvas de titulacdo. Peptidios: conceito, ligacédo
peptidica, classificacdo, exemplos de oligopeptidos de
importancia biolégica. Proteinas: conceito, importancia e
diversidade funcional, classificacdo; niveis de organizacao
estrutural (conformacéo espacial), exemplos; propriedades,
ponto isoelétrico.

Il — Enzimas

Introducdo, conceito, propriedades. Mecanismo da reacgao
enzimatica. Classificacdo e nomenclatura. Caracteristicas
estruturais e funcionais. Especificidade enzimética. Enzimas
constitutivas e induzidas. Cinética da reacdo enzimatica.
InibicAo enzimética. Regulacdo da atividade enzimatica.
Isoenzimas.

IV - Quimica de glicidios

Introducédo. Conceito, funcdes, classificacdo. Monossacaridios:
conceito, caracteristicas, estrutura, classificagdo, nomenclatura
e exemplos, estereoisomeria, formas ciclicas, propriedades.
Oligossacaridios: conceito, ligacdo glicosidica, Dissacaridios:
conceito, exemplos e nomenclatura; acucares redutores.
Polissacaridios: conceito, fungdes, classificacdo, estruturas,
exemplos.

V — Quimica de lipidios

Introducdo. Conceito, fungdes, classificacdo. Acidos graxos:
conceito, caracteristicas, classificacao, exemplos,
nomenclatura e  fontes, propriedades.  Acilglicerdis,
fosfoacilgliceréis, esfingolipidios e ceras. Isoprendides:
terpenos e esterbides. Prostaglandinas. Comportamento em
solucéo aquosa, papel nas membranas biolégicas.




VI — Nucleotidios e Acidos nucléicos

Introducdo. Nucleotidios: conceito, estrutura, nomenclatura,
funcdes. Acidos nucléicos: DNA e RNA. Estrutura, fungoes,
ligacdo fosfodiéster, sintese. Processamento de RNA. Cdédigo
genético. Sintese de Proteinas.

VIl - Vitaminas e coenzimas

Introdugdo. Classificacdo, fungdes. Vitaminas hidrossoluveis e
lipossoluveis: estrutura, funcdo bioquimica, fontes nutricionais,
caréncia. Coenzimas.

PARTE PRATICA

1. Proteinas

1.1.Testes colorimétricos para deteccdo de aminoéacidos,
peptideos de proteinas

1.1.1. Reagéao de Ninhidrina

1.1.2. Reacdo de Biureto

1.1.3. Reagéao de Millon

1.1.4. Reacao Xantoproteica

1.1.5. Reagéao de Sakaguchi

1.2.Solubilidade de proteinas

1.2.1. Reacbes de precipitacdo de proteinas com
desnaturacao

1.2.1.1. Acéo do calor

1.2.1.2. Agao de solventes organicos

1.2.1.3. Acéo de sais de metais pesados

1.2.1.4. Acao de reagentes alcaldides

1.2.1.5. Reacéo de Heller

1.2.2. Reagbes de precipitacdo de proteinas sem
desnaturacao

1.2.2.1 Agao da forga ionica

2. Enzimas

2.1. Efeito da variacdo do tempo de incubacéo

2.2. Efeito da concentragédo da enzima

2.3. Efeito da variacdo do pH sobre a atividade enzimatica
2.4. Efeito da variagcédo da concentracao do substrato

3. Nucleotideos e &cidos nucleicos

3.1. Extracdo dos acidos nucléicos DNA e RNA
3.2. Reacdao para caracterizacdo de DNA

3.3. Reacdo para caracterizacdo indireta de RNA

4. Glicideos

4.1. Reacdes de identificagéo

4.1.1. Solubilidade

4.1.2. Reagao de Molisch

4.1.3. Reacdes de reducao

4.1.3.1. Aguecimento em meio alcalino
4.1.3.2. Reacao de Benedict

4.1.3.3. Reacgao de Barfoed

4.1.3.4. Teste das Osazonas




4.1.4. Reagao de Seliwanoff

4.1.5. Reacao de Bial

4.2. Extragdo e caracterizagdo de polissacarideos
4.2.1. Prova do iodo (amido e glicogénio)

4.2.2. Hidrélise acida (amido)

4.2.3. Hidrélise enzimatica (amido)

5. Lipidios

5.1. Solubilidade

5.2. indice de iodo

5.2. Emulsificacéo

5.3. Saponificacao

5.3.1. Separacgéo dos acidos graxos
5.3.2. Dessalgacao de sabdes
5.3.3. Sabdes insoluveis

5.4. Esteroides

5.4.1. Reagdao de Liebermann-Buchard
5.4.2. Reacao de Salkowski
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