N

1. Identificacao Cédigo i
1.1 Disciplina: ANALISES FiSICO-QUIMICAS DE 500000
MATERIAS-PRIMAS AGROPECUARIAS E ALIMENTOS N 20009 %
1.2 Unidade: Faem 00000 '
1.3 Responsavel*: DCTA 0000
1.4 Professor(a) regente: Giniani Carla Dors
1.5 Carga horaria total: 51 1.6 NGmero de créditos:3 1.8 Carater:
Tedrica: 17 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: (L) obrigatéria
Pratica: 34 EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa

(L)) anual

1.9 Pré-requisito(s): Introdugéo a Tecnologia de Alimentos e Bromatologia

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Fornecer os instrumentos necessarios para a realizagdo e a interpretacdo dos resultados de
andlises fisico-quimicas de matérias-primas agropecuarias e alimentos, em cumprimento a
legislacao vigente.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Reconhecer e aplicar as normas de conduta em laboratorios;

Utilizar técnicas de amostragem e de preparo de amostras;

Reconhecer os principios basicos da bromatologia;

Realizar as principais analises fisico-quimica de alimentos;

. Canhecer a legislacdo pertinente de controle de qualidade aplicada a alimentos.

1.13 Ementa:

Seguranca em laboratérios. Amostragem. Analises Fisico-Quimicas de Matérias-Primas
Agropecudrias e Alimentos. Legislaco.

1.14 Programa:

. Seguranga no laboratério;

. Equipamentos, vidrarias e preparo de solugdes;

. Amostragem e prepara de amostra;

. Determinagao, interpretag3o de resuftados, legislacio e tratamento dos residuos das

analises fisico-quimicas: umidade e sélidos totais; cinza e contetdo mineral; nitrogénio e contetido
proteico; lipidios; carboidratos; fibra bruta; métodos fisicos; acidez.

. Cromatografia (planar, em coluna) e espectrometria;

1.15 Bibliografia béasica:

CECCHI, H. M. Fundamentos tetricos e praticos em andlise de alimentos, 2003.
SOARES, L. V. Curso basico de Instrumentaco para analistas de alimentos e farmacos, 2006.
ZAMBIAZ], R. C. Andlise fisico quimica de alimentos. Pelotas: Ed. da UFPel, 2010.

1.16 Bibliografia complementar:

ANALISES BROMATOLOGICAS E SEGURANGA LABORATORIAL.
COULTATE, T. P. Alimentos: quimica de SUS componentes. Zaragoza: Acribia, 1984,
FRANCO, G. Tabela de composi¢do quimica dos alimentos, 2001.
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1. Identificagdo Cadigo [~
3
1.1 Djsciplina: LAUDOS E PERICIAS APLICADOS A
) 000000
AGRPINDUSTRIA 0220044
1.2 Unidade: Faem 00000
1.3 Responsavel*: DCTA 0000

1.4 Professor(a) regente: Jorge Adoifo Silva

1.5 Carga horaria total: 68

1.6 NUimero de créditos:4

Exercicios: 00
EAD :00

Tebrica: 34
Prétiga: 34

1.7 Curriculo:
(&) semestral

1.8 Caréter:
(L)) obrigatoria
(X)) optativa

(L) anual

1.9 Pré-requisito(s): Introducgéo a Tecnologia de Alimentos e Bromatologia

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Preparar profissionais quanto & elaboraggo e redagdo de peticdes, de documentos e de Laudos
Periciais, discutindo conhecimentos basicos de Técnica de Redacao e Elabora¢ao de Laudos.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Apresentar conceitos basicos e normativos sobre Pericias em Agroindustrias e em Alimentos e
para a redagéo e elaboragio de Laudos, judiciais e extrajudiciais.

Fazer compreender que o dominio das habilidades de diagnéstico de processos agroindustriais e
de planejamento de reengenharia, sdo indispensaveis para fundamentagéo de analise técnica
conclusiva de pericias em processos judiciais, quer seja em atuagdo como perito do juizo ou
assistente das partes, bem como da importancia da construgdio de banco de dados e de casos
como fonte de pesquisa.

Fazer compreender os aspectos éticos e legais e a responsabilidade profissional em pericias.

1.13 Ementa:

Conceitos e definicbes basicas em Pericia e Laudo. Jurisdigdo Profissional. Requisitos legais e
caracteristicas de perito. Relagdes perito, outros profissionais, 6rgdos e entes judiciais e Conselho
Profissional, Redagao de peticdes e elaboragdo de Laudo Pericial. Atuagdo pericial. Tipos de
Laudos. Ferramentas e equipamentos. Quesitos e respostas. Relatdrios e Banco de Dados. Etica
profissional. Honorarios periciais. Estudo de casos.

1.14 Programa:

Conceitos e definigdes;

Jurisdicao de um Profissional da Area de Alimentos;

Documentacio necessaria para um Perito Judicial;

Relacao entre o Profissional e o Perito Judicial;

Relagdo entre o Perito Judicial / Profissional da area / Conseiho Profissional.
Relacao entre o Perito Judicial e o Juiz de Direito;

Expectativa do Juizo face a atuagdo do Perito Judicial,

Como redigir as Peticdes em Varias Etapas e Solicitagdes Judiciais;
Etapas de uma Pericia Judicial;

Atividades basicas que comp6ée a vistoria;
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1. ldentificagao Cadigo
1.1 Disciplina: PROCESSOS BIOTECNOLOGICOS 000000
APLICADOS A AGROINDUSTRIA 020 E ‘?\
1.2 Unidade: Faem 00000
1.3 Responsavel*: DCTA 0000
1.4 Professor(a) regente: Jorge Adolfo Silva
1.5 Carga horaria total: 68 1.6 NUmero de créditos:4 1.8 Carater:
Tedrica: 34 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: () obrigatéria
Pratica: 34 EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa
(LD anual

1.9 Pré-requisito(s). Genética

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Estudar inter-relacdes entre estrutura celular e molecular das células com o metabolismo de
bioconversdo das principais moléculas e macromoléculas e suas regulagdes e as aplicagbes
praticas da tecnologia do DNA recombinante.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Apresentar aos alunos as estruturas celular e molecular das células e suas principais inter-
relagcbes com o metabolismo de bioconversdo das principais moléculas e macromoléculas;

Estudar a estrutura e as propriedades dos &cidos nucléicos;

Estudar os principais mecanismos da regulagio génica e suas relagées com o metabolismo;
Apresentar e desenvolver as principais técnicas de biologia molecular; .
Apresentar os principais avancos técnico-cientificos em Biotecnologia aplicada & Agroinddstria.

1.13 Ementa:

Estrutura celular e subcelular. Estrutura do DNA e RNA. Genes. Genoma de procariotos. Genoma
de eucariotos. Bancos de cDNA. Bancos genomicos. Tecnologia do DNA Recombinante. Enzimas
de restricdo. Clonagem. Controle da expressio génica. Transformagdo genética. Organismos
geneticamente modificados. Cultura de células e de tecidos. Técnicas de estudo molecular.
Legislagdo e ética aplicadas. Estudo de Casos.

1.14 Programa:

1.14 Programa:

Unidade 1. A estrutura celular e subcelular.

1.1. Introducao;

1.2. Parede celular, membranas, tonoplasto, organelas;

1.3. Funcées, inter-relacdes e correlagbes com o crescimento e desenvolvimento.
Unidade 2. DNA e RNA

2.1. Estrutura e propriedades;

2.2. Processos de replicagdo, transcrigao, traducdo e modificacbes pas-traducionais.
Unidade 3. Genes

3.1. Genoma procarioto e genoma eucarioto.
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1. Identificagdo Caodigo
1.1 Disciplina: PRODUGAO DE ALIMENTOS SEGUROS 000000
02 200 39
1.2 Unidade: FAEM 00000
1.3 Responsavel*: DCTA 0000

1.4 Professor(a) regente: Angela Maria Fiorentini

1.5 Carga horaria total: 34

1.6 Numero de créditos:2 1.8 Carater:

Teorica: 17 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: () obrigatéria
Pratica: 17 EAD 00 |({X)) semestral (X)) optativa

(L)) anual

1.9 Pré-requisito(s): Introducdo a Tecnologia de Alimentos e Bromatologia

1.10 Ano /Semestre:;

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Habilitar e capacitar académicos do Curso de Agronomia para atuacdo junto ao setor de produgaoc
e industrializacdo de alimentos, no que tange a implantagdo e implementacdo de BPFs, PPHOs e
APPCC, assim como a gestdo desses programas/sistemas juntos as instancias reguladoras,
fiscalizadoras e de auditagem.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

- Inserir a tematica dentro do contexto da PAS;

- Estudar as principais alteragdes, perigos e riscos de perigos em alimentos;
- Apresentar e discutir os principais programas e sistemas de PAS;

- Elaborar manual de BPF, PPHO e plano APPCC;

- Construir projeto técnico na area.

1.13 Ementa:

Alimentos (alteragdes). Perigos. Riscos. Produgdo Segura de Alimentos (PAS). PAS Campo,
PAS indastria, PAS mesa, PAS transporte, PAS comércio. Boas Praticas de Fabricagéo.
Prcedimentos (BPFs). Procedimento Padrao de Higiene Operacional (PPHO). Anélise de Perigos
e Pontos Criticos de Contrale (APPCC). Rastreabilidade. Auditoria.

1.14 Programa:

- Alteragdes em alimentos: perigos e riscos de perigos.
- Produgao segura de alimentos,

- BPFs: implantacdo e implementacio.

- PPHO e POPs.

- APPCC: implantacdo e implementacéo.

- Rastreabilidade.

- Auditoria.

- Projeto de PAS.

1.15 Bibliografia basica:

FRANCO, B. D. G.M., LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 1996.
SENAI. Passo a Passo para implantacao de boas praticas e sistema APPCC. Rio de Janeiro:
Senac/DN, 2001. 53 p. (Qualidade e seguranga alimentar).

SENAI. APPCC. 2002, 54p. (Qualidade e seguranga de alimentos).
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1. Identificagdo Cadigo \M

1.1 Disciplina: ELABORAGAO DE PROJETOS 000000
AGROINDUSTRIAIS 07 20&N OY,]
1.2 Unidade: Faem 00000
1.3 Responsavel*: DCTA 0000
1.4 Professor(a) regente: Giniani Carla Dors
1.5 Carga horaria total: 51 1.6 Numero de créditos:3 1.8 Carater:
Tedrica: 17 Exercicios:00 | 1.7 Curriculo: ((J) obrigatéria
Pratica: 34 EAD :00 {((X]) semestral (X)) optativa

(L) anual

1.9 Pré-requisito(s): Tecnologia de Produtos Agropecuarios e Agroindustriais

1.10 Ano /Semestre;

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Conhecer e aplicar os requisitos necessarios para a elaboracio de um projeto agroindustrial,

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

. Conhecer a legislagdo necessaria para implementacdo de um projeto agroindustrial;
. Elaborar e apresentar um projeto agroindustrial;
1.13 Ementa:

Legalizacao tributariaffiscal. Legalizacio sanitaria. Legalizagdo ambiental. Elaboracdo de projetos.

1.14 Programa:

1) Legalizacao tributariaffiscal

- Processo decisério do produto/processo;

- Localizacdo e indicagio dos principais condicionantes;

- Avaliacdo preliminar do mercado;

- Formalizac;éo juridica, tributagéo e andlise econémico-financeira.

2) Legalizagao sanitaria

- Registro de inspec¢ado sanitaria;

- Memorial descritivo da estrutura fisicae especificag@o de equipamentos e instalages fisicas;
- Descrigao do processo de beneficiamento;

- Manual de Boas Praticas de Fabricacao;

- Plano de prevencéo de incéndio;

3) Legalizagdo ambiental

- Licenca prévia, de instalagao e de operagao;

- Descricao das praticas de tratamento e aproveitamento de residuos;

4) Elaboragio e apresentacéo do projeto agroindustrial.

1.15 Bibliografia basica:

BATALHA, M.O. Gestao agroindustrial. Volume 1, Paulo: Atlas, 2007.
BATALHA, M. Q. Gestdo agroindustrial. Volume 2, Paulo: Atlas, 2009
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1. ldentificagdo Cédigo \
1.1 Disciplina: PROTEOMICA E METABOLOMICA 400000
APLIACADAS A AGROINDUSTRIA 0‘)/)\ 005>
1.2 Unidade: Faem 00000 =
1.3 Responsavel*: DCTA 0000
1.4 Professor(a) regente: Nathan Levien Vanier
1.5 Carga horéria total: 34 1.6 NUmero de créditos:2 1.8 Carater:
Tedrica: 17 Exercicios:00 |1.7 Curriculo; (L)) obrigatéria
Pratica: 17 EAD 00 | (X)) semestral (X)) optativa

(Ch anual

1.9 Pré-requisito(s): Introdugdo a Tecnologia de Alimentos e Bromatologia

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Apresentar o estudo das dmicas aos académicos do Curso de Agronomia, aprofundando
conhecimentos sobre a aplicagdo da protedmica e da metaboldmica em produtos agroindustriais.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Capacitar os alunos a compreenderem as técnicas mais modernas para avaliagéo de proteinas e
metabolitos em alimentos, através de aulas tedricas e praticas. Agregar novas ferramentas aos
futuros profissionais Engenheiros Agronomos para avaliar efeitos das operagdes unitarias na
agroindustria sabre a qualidade de graos, frutas, hortalicas, carnes, leites e derivados. Aprofundar
estudos sobre avaliacdo de metabdlitos em alimentos transgénicos e sobre denominagio de
origem de alimentos.

1.13 Ementa:

Introducéo ao estudo das dmicas. Quimica, estrutura e classificacio das principais proteinas que
interferem na qualidade de produtos agroindustriais. Protedmica aplicada a agroindustria.
Técnicas de gel bidimensional, espectrometria de massas e imunoensaios. Estudos de protedmica
para avaliacao de alimentos alergénicos. Importancia e aplicages da protedmica em gréos, frutas,
hortalicas, carnes, leites e derivados. Metabolomica aplicadas a produtos agroindustriais. Técnicas
de cromatografia liquida, cromatografla gasosa, espectrometria de massas, ressonancia
magnética nuclear e espectrometria de infravermelho com transformada de Fourier. Utilizag3o da
metaboldmica para avaliacio de alimentos transgénicos. Utilizacdo da metabolémica para
denominacado de origem de alimentos. Outras aplicagbes da metaboldmica em gréos, frutas,
hortalicas, cames, leites e derivados.

1.14 Programa:

1. A Era das Omicas: da Gendmica & Metabolomica

2. Quimica, estrutura e classificacio de proteinas

3. Técnicas de protedmica: gel bidimensional, espectrometria de massas e imunoensaios.

4. Aplicacdes da protéémica para avaliacdo da qualidade de graos, frutas, hortalicas, carnes e
derivados.

5. Metaboldmica: conceitos e definicbes

6. Cromatografia liquida, cromatografica gasosa, espectrometria de massas, ressonancia

magneética nuclear e espectrometria de infravermelho com transformada de Fourier.
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1. Identificagao Codigo )
1.1 Disciplina: SECAGEM E ARMAZENAMENTO DE 000000
GRACS wioost A
1.2 Unidade: Faem 00000 '
1.3 Responséavel™: DCTA 0000
1.4 Professor(a) regente: Moacir Cardoso Elias
1.5 Carga horaria total: 68 1.6 Nimero de créditos:4 1.8 Carater:
Tedrica: 34 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: () obrigatéria
Pratica: 34 EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa

(L) anual

1.9 Pré-requisito(s): Pés-Colheita e Agroindustrializacio |

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Complementar e aprofundar o estudo sobre os fatores que interferem na secagem e no
armazenamento de graos, relacionando-os com as operagdes e as estruturas necessarias para
realiza-los.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Compreender e aplicar conceitos, fundamentos e tecnologias sobre métodos pos-colheita e
conservacgao de graos, produtos derivados e fibras.

Compreender e aplicar conceitos, fundamentos sobre manejo tecnolégico de secagem,
armazenamento, aeracao e resfriamento de graos e derivados.

Dimensionar processos e operagdes de secagem e de aeracgdo de graos.

Elaborar projetos de secagem, armazenamento e aeracio de graos.

1.13 Ementa:

Sistemas de armazenamento e unidades armazenadoras. Caracteristicas, propriedades e
comportamento dos grdos nos processos conservativos. Psicrometria aplicada & secagem e a
aeracdo de graos. Operacdes de pré-armazenamento, armazenamento e manutencdo de
qualidade de grdos armazenados. Instalages, equipamentos e lay-out de unidades de pré-
armazenamento e de armazenamento de graos. Dimensionamento basico de unidades,
equipamentos e operagbes de conservagdo de grios. Sistemas, processos e métodos ndo
convencionais de armazenamento de grdos para médias e pequenas escalas. Lei brasileira de
armazenagem de grdos e fibras.

1.14 Programa:

1- Niveis de armazenamento

1.1- Armazenamento nas unidades de produgéo (nivel de produtor)

1.2- Armazenamento em unidades intermediarias (coletor e subterminal)
1.3- Armazenamento em unidades terminais.

2- Sistemas e unidades de armazenamento

2.1- Convencional - Paidis, galpges, celeiros. Armazéns convencionais
2.2- A granel - Silos - Armazéns (graneleiros e granelizados)

2.3- Herméticos — Tubulbes, bombonas e tonéis
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1. Identificacdo Cédigo

1.1 Disciplina: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

GENETICAMENTE MODIFICADOS 0 0%0?500

1.2 Unidade: Faem 00000 '\

1.3 Responsavel*: DCTA 0000

1.4 Professor(a) regente: Leonardo Nora

1.5 Carga hordria total: 68 1.6 Nimero de créditos:4 1.8 Carater:

Teorica: 34 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: (L)) obrigatoéria

Pratica: 34 EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa
(C)h anual

1.9 Pré-requisito(s): Biologia Celular e Molecular

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

(a) Compreender as estratégias para obtencio de alimentos geneticamente modificados (AGMs),
suas potencialidades e limitagbes no contexto agroalimentar. (b) Conhecer os principais AGMs,
sua importancia agroalimentar e caracteristicas genéticas e fenotipicas diferenciais. (c) Conhecer
e praticar métodos rapidos e de referéncia primaria para detecglo e caraterizaciio de alimentos
geneticamente modificados. (d) Conhecer e utilizar ferramentas de bioinformatica visando a
criagio de novos AGMs e a caracterizagdo de AGMs existentes. (e) Conhecer os aspectos legais,
éticos. comerciais, ambientais e de satide humana e animal relevantes para criagdo, aprovacao,
producdo e comercializacdo de AGMs.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

(a) Diferenciar alimento convencional, geneticamente modificado e transgénico. (b) Conhecer a
nivel molecular e fenotipico os principais AGMs, inclusive estes em fase de estudos preliminar
e/ou de desenvolvimento. (c) Estudar a composicéo, estrutura, localizago, propriedades e as
fungdes dos acidos nucleicos, da sintese proteica e de acimuio de metabdlitos com faco em
AGMs. (d) Empregar métodos rapidos e de referéncia primaria para detecgdo de -AGMs. (e)
Utilizar ferramentas de bioinformatica para estudo de AGMs. (f) Exercitar procedimentos para
localizagdo e utiizacdo de informacdes sobre AGMs, validadas por aorganismos nacionais e
internacionais acreditados no meio cientifico.

1.13 Ementa:

Alimento Geneticamente Modificado (AGM): Definicio. Aspectos histéricos. Consumo atual e
futuro. Potencialidades e limitagbes no contexto agroalimentar. Seguranga alimentar e alimentos
seguros. Estratégias para criagdo de novos produtos. Caracterizagdo genotipica e fenotipica.
Métodos de detecgdo. Bioseguranca e bioética.

1.14 Programa:

Unidade 1. AGM: Conceituagio. Aspectos histéricos e evolutivos. Demanda atual e futura.
Unidade 2. Constituintes celulares, estrutura dos acidos nucléicos e dogma central da biologia
molecular.

Unidade 3. Estratégias para desenvolvimento de AGM.
Unidade 4. Caracteristicas genotipicas e fenotipicas de AGMs aprovados e de AGMs
propostos.
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1. Identificacao Caédigo
1.1 Disciplina: TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS 00000
: 0220086°%°
1.2 Unidade: Faem _ 0oQoo
1.3 Responsavel*: DCTA 0000
1.4 Professor(a) regente: Celso Medina Fagundes
1.5 Carga horaria total: 51 1.6 Ndmero de créditos:3 1.8 Carater:
Tebrica: 34 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: (L)) obrigatéria
Pratica: 17 EAD 00 | (X)) semestral (X)) optativa
(L) anual

1.9 Pré-requisito(s): Introdugdo a Tecnologia de Alimentos e Bromatologia

1.10 Ano /Semestre;

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Aprofundar o estudo no setor de tecnologia de carnes, enfocando o bem-estar animal e abate
humanitario, boas préticas na industrializacdo e técnicas de processamento da carne.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

- Estudar os aspectos nutricionais das cames.

- Enfocar os aspectos de obtencao de matéria prima, carne, ao nivel mundial, nacional e regicnal.
- Estudar os aspectos tecnologicos de carnes.

- Avaliar e discutir a qualidade da carne em toda a cadeia produtiva.

- Estudar com profundidade os principais derivados, vinculados as carnes.

1.13 Ementa:

Conservacéo de carnes. Embutidos. Subprodutos da inddstria da Carne.

1.14 Programa:

- Conceito, importancia, composigao e valor nutricional da carne.
- Estrutura do tecido muscular.

- Bem-estar animal: suinos, aves e bovinos.

- Organograma de abate.

- Biogquimica da came.

- Métodos de conservacao.

- Boas Praticas Fabricagdo (BPF).

- Processamento de produtos carneos.

1.15 Bibliografia basica:

FORREST, J. C. et al. Fundamentos de ciencia de la carne. Zaragoza: Acribia, 1979. 456p.
ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de Alimentos. vol. 2, Porto Alegre: Arimed, 2005.279p.
PRANDL, O. et al. Tecnologia e higiene de la carne. Zaragoza: Acribia, 1994. 356p.

1.16 Bibliografia complementar:

GIRARD, J. P. Tecnologia de L.a Camne y de los Productos Carnicos. Zaragoza, Espanha: Acribia,
1991.

JAY.J.M. Microbiologia de Alimentos, Trad. Eduardo Tondo] et al.]JPorto Alegre: Artmed, 2005.
PARDI, M.C. et al. Ciéncia e Higiene da Came. Tecnologia da sua obtencao e transformacao.
Vol.l, 1ed. Ed. EDUFF, Niterdi, RJ, 1994. 586p.

227






1. identificagao Codigo s
1.1 Disciplina: TECNOLOGIA DE CEREAIS, RAIZES E

TUBERCULOS 005+ %

1.2 Unidade: Faem 100

1.3 Responsavel*: DCTA

1.4 Professor(a) regente: Elessandra da Rosa Zavareze

1.5 Carga horaria total: 68 1.6 Numero de créditos:4 1.8 Carater:

Tedrica: 34 Exercicios:00 | 1.7 Curriculo: () obrigatéria

Pratica: 34 EAD 00 | (D) semestral (X)) optativa
() anual

1.9 Pré-requisito(s): Introdugéo a Tecnologia de Alimentos e Bromatologia

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Estudar as caracteristicas das matérias primas, dos processos, do controle de qualidade e da
industrializacao de trigo, milho. aveia, raizes, tubérculos e outros produtos amilaceos. Tecnologia
de panificacdo e de industrializagio de amidos nativos e modificados.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

- Estudar as caracteristicas das matérias-primas amilaceas quanto a morfologia e composigcio
quimicag;

- Estudar os processos de industrializacao do trigo, milho, aveia, raizes e tubérculos, entre outros
produtos amilaceos;

- Estudar os processos de panificacao;

- Estudar Extracdo de amido;

- Estudar as propriedades dos amidos;

- Estudar as modificagdo dos amidos;

1.13 Ementa;:

Caracterizagdo e industrializacdo de trigo, milho, aveia, raizes, tubérculos e outros produtos
amilaceos. Processos de panificagdo. Fontes, caracteristicas tecnologicas e industrializacdo de
amidos nativos e madificados.

1.14 Programa:

- Caracterizacdc das matérias-primas amilaceas quanto a morfologia e composigdo quimica.
- Industrializagio de trigo, mitho, aveia, raizes, tubérculos e outros produtos amilaceos.

- Processos de panificagao.

- Fontes de extragao de amidos.

- Caracteristicas tecnologicas e industrializaggo de amidos nativos e modificados.

- Processos de modificagdes de amidos

1.15 Bibliografia basica:

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos- Principios e pratica. Porto Alegre,
Artmed, 2006.

SCHEUER, Patricia Matos; HELLMANN, Risolete Maria. Equipamentos e utensilios para
panificacdo e confeitaria. Floriandpolis: IFSC, 2014. 77 p. ISBN 9788584640041.

HOSENEY, R. C. Principles of Cereal Science and Technology, AACC, 2010, 270p
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1. ldentificagio Cadigo

1.1 Disciplina: TECNOLOGIA DE FERMENTAGOES

AGROINDUSTRIAIS 092005 il

1.2 Unidade: Faem 100

1.3 Responsavel*: DCTA

1.4 Professor(a) regente: Leonardo Nora

1.5 Carga horéaria total: 34 1.6 Numero de créditos:2 1.8 Carater:

Tebrica: 17 Exercicios:0 | 1.7 Curriculo: () obrigatodria

Pratica: 17 EAD 0 | (X)) semestral (X)) optativa
(D) anual

1.9 Pré-requisito(s): Bioquimica

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Obijetivo(s) geral(ais):

Conhecer principios e métodos de fermentagdo agroindustrial. Conhecer os principais micro-
organismos e enzimas utilizados na fermentag@o agroindustrial. Desenvolver senso critico em
tecnologia de fermentaches agroindustriais. Identificar a fun¢do dos micro-organismos nas
transformacdes que ocorrem na natureza e nos processos biotecnolégicos.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Elaborar e avaliar a qualidade de produtos fermentados.

1.13 Ementa:

Histarico e conceitos, Importancia das fermentagdes na produgdo de alimentos, bebidas, e alcool.
Microbiologia das fermentacbes. Bioquimica das Fermentacges. Fermentagio alcodlica, acética e
latica.

1.14 Programa:

Unidade 1. Introducdo as fermentagdes agroindustriais
1.1. Conceito de fermentacdes

1.2. Importancia tecnologica

1.3. Tipos de fermentagbes

Unidade 2. Microbiologia das fermentacgdes

2.1. Microrganismos envolvidos

2.2. Fatores que afetam o crescimento microbiano

2.3. Quimica e bioquimica microbiana

2.4 Culturas microbianas: obtengdo, manutengio e reativacdo
2.5 Classificagio dos processos fermentativos

Unidade 3. Fermentacio alcodlica

3.1 Principais produtos obtidos: cerveja, vinho, saque, pdo, aguardente de cana e aicool

3.2 Tecnologia de fabricacéo
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1. ldentificacdo Cédigo

1.1 Disciplina: TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS 0(&/&00 59 dy‘
1.2 Unidade: Faem 100

1.3 Responsavel™: DCTA

1.4 Professor(a) regente: Celso Medina Fagundes

1.5 Carga horaria total: 51 1.6 NUmero de créditos:3 1.8 Carater:

Tedrica: 34 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: ((C)) obrigatoéria

Pratica: 17 EAD 00 | (X)) semestral (X)) optativa
(Ch anual

1.9 Pré-requisito(s): Introdugdo a Tecnologia de Alimentos e Bromatologia

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Complementar e aprofundar os conhecimentos sobre os aspectos fisico-quimicos e bioquimicos
do leite relacionando-os com a sua obtengdo, conservacdo e qualidade do produto final, bem
como, conhecer e praticar a elaboracao de seus derivados.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

- Estudar os aspectos fisico-quimicos e bioquimicos do leite.

- Enfocar os aspectas de obtengdo de matéria prima, leite.

- Estudar os métodos de conservagao do leite.

- Determinar os parametros de qualidade do leite.

- Estudar com profundidade os principais derivados, vinculados ao leite.

1.13 Ementa:

Composicio e aspectos bioquimicos fisicos e quimicos do leite. Conservagdo na unidade
produtora. Selegdoc e controle de qualidade da matéria-prima. Processamento na industria:
métodos de conservagdoc e de transformacdo. Controle de qualidade do produto final
Processamento tecnolagico de derivados lacteos.

1.14 Programa:

- Conceito, importancia, composigao e valor nutricional do leite.
- Obtengao higiénica do leite.

- Processamento de leite de consumo.

- Métodos de conservacgao.

- Processamento de produtos lacteos.

1.15 Bibliografia basica:

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2.ed. Sac Paulo: Atheneu, 2005.

ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de alimentos: Componentes dos alimentos e processos. Vol.1,
Porto Alegre: Artmed, 2007.

ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de Alimentos. vol.2, Porto Alegre: Artmed, 2007.

1.16 Bibliografia complementar:

FAGUNDES, C. M. Inibidores e controle de qualidade do leite. Pelotas: Ed. Universitaria / UFPel,
1997.

FOSCHIERA, J. L. Industria de laticinios: industrializacao do leite, analises, producao de
derivados. Porto Alegre: Suliani, 2004.

AMIOT, J. Ciencia e tecnologia de la leche. Zaragoza: Editorial Acribia, 1991.
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1. Identificagao Cédigo
1.1 Disciplina: TEC‘NOLOGIA DE POS-COLHEITA E 000000
INDUSTRIALIZAGAO DE ARROZ 0220060 %\f
1.2 Unidade: Faem 00000
1.3 Responsavel*: DCTA 0000
1.4 Professor(a) regente: Moacir Cardoso Elias
1.5 Carga horaria total: 68 1.6 Numero de créditos:4 1.8 Carater:
Tebrica: 34 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: (L)) obrigatéria
Pratica: 34 EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa
() anual

1.9 Pré-requisito(s): Pés-Colheita e Agroindustrializacao |

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Complementar e aprofundar o estudo sobre os fatores que interfferem na pés-colheita, na
industrializacdo e da qualidade do arroz, relacionando-os com as operacbes e as estruturas
necessarias para realiza-los. Estudar caracteristicas tecnologicas, propriedades nutricionais e
parametros de classificacdo comercial de arroz.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Compreender e aplicar conceitos, fundamentos e tecnologias sobre métodos poés-colheita e
conservagao de graos de arroz e produtos derivados.

Compreender e aplicar conceitos, fundamentos sobre manejo tecnolégico de industrializagdo de
arroz.

Dimensionar processos e operagbes de secagem e de aeragio de arroz.

Elaborar projetos de secagem, armazenamento, aerac3o e industrializacio de arroz.

1.13 Ementa:

Caracteristicas tecnolégicas, propriedades nutricionais e parametros de classificagdo comercial de
arroz. Secagem, manejo tecnologico no armazenamento e medidas de conservacao dos graos.
Industrializacdo e controle de qualidade de arroz e produtos derivados.

1.14 Programa:

1. baracteristicas tecnoldgicas, propriedades nutricionais e parametros de classificacio comercial
de arroz.

1.1. Aspectos morfologicos e anatdmicos do grio de arroz

1.2. Composicao quimica e valor nutricional do arroz

1.3. Legislag&o e normas de avaliagdo da qualidade, da classificagdo comercial e da tipificagio do
arroz

2. Pés-colheita

2.1. Operagdes de pré-armazenamento.

2.2, Operacbes e manejo tecnolégico na manutencao da qualidade do arroz no armazenamento.
2.3. Pragas no armazenamento dos grios.

2.4. Termometria, aeragdo, resfriamento, expurgo e outras medidas tecnoldgicas de manutengio
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1. Identificagdo Cédigo
1.1 Disciplina: TECNOLOGIA DO VINHO 0 ’AQ‘(\Q%?OOO OR
1.2 Unidade: FAEM 00000
1.3 Responsavel*: DCTA 0000
1.4 Professor(a) regente: Cesar Valmor Rombaldi
1.5 Carga horéria total: 34 1.6 Nuimero de créditos:2 1.8 Carater:
Tedrica: 17 Exercicios:00 | 1.7 Curriculo: (L)) obrigatéria
Pratica: 17 EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa

(D anual

1.9 Pré-requisito(s): Introducdo a Tecnologia de Alimentos e Bromatologia

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Habilitar e capacitar académicos do Curso de Agronomia para atuagdo junto ao setor vitivinicola,
abordando aspectos cientificos e tecnologicos acerca da producio de uvas, vinhos e derivados,
incluindo aspectos agrondmicos, ambientais, sanitarios, legislacdo e normas, enquadramentos
tributarios, sinais distintivos e marketing.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Inserir a tematica dentro do contexto da vitivinicultura internacional, pesicionando a situacdo
brasileira, com suas fortalezas e ameacas;

Estudar os principais porta-enxertos, variedades e cultivares, interelacionando-as com as
condicdes edafoclimaticas e terminalidades;

Apresentar e discutir os principais manejos da videira, relacionando-os com a qualidade
da uva e dos derivados;
Estudar os principais métodos de vinificagdo, assim como os procedimentos de controle de
qualidade;
Construir projeto técnico na area, abordando aspectos estruturais, sanitarios, ambientais e de
| gestao, valorizando terroir e outros sinais distintivos.

1.13 Ementa:

Situagdo da vitivinicultura nacional e contexto internacional. Cuttivares. Interacées solo, cultivar,
manejo, clima, enologia. Qualidade da uva. Vinificagdes. Terroir. Sinais distintivos. Controle de
Qualidade. Legislacdo. Projetos. Marketing.

1.14 Programa:

Vitivinicultura: cenarios

Produgdo e qualidade da uva
Tecnologia de vinhos e espumantes
Projetos viticalas

Projetos vinicolas

Sinais distintivos

Marketing

1.15 Bibliografia basica:

De Rosa, T. Tecnoloiga de vinhos tintos. Ed. AEB Brescia, 2011. 270p.
Giovannnini, E.; Manfroi, V. Viticultura e enologia. Ed. IFRS, 2008, 344p.
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8.4. DISCIPLINAS DO DER A 239

8.4 Disciplinas ofertadas pelo Departamento
de Engenharia Rural (DER-FAEM).






Peguena normal,

Secdes normais principais do elipsoide;

Secado meridiana;

Secdo primeiro vertical;

Raios de curvatura em um ponto do elipsdide;

Raio da secdo meridiana;

Raio da se¢éo primeiro vertical;

Raio de uma seg¢do normal qualquer de azimute definide (formula de Euler);

Raio médio;

Raio de um paralelo;

Comprimento de arco de meridiano;

Segdes normais reciprocas;

Linha geodésica;

Reducgbes de observagGes de angulos e distancias efetuadas na superficie da terra a superficie do
elipsoide;

Trigonometria esférica;

Convergéncia de meridianos;

O problema direto da Geodésia (procedimento de Puissant);

O problema inverso da Geaodésia;

Sistemas cartesianos utilizados em Geodésia,

Sistemas Celestes;

Sistemas terrestres;

O sistema geocéntrico;

O sistema Topocéntrico;

11 Relagdes entre coordenadas retangulares geocéntricas e coordenadas elipsoidais;
Relagdes entre sistemas cartesianos espaciais ou tridimensionais;

O problema da translagdo de eixos;

O problema da rotacgao de eixos;

Férmula geral de transformagdo com trés translacdes e trés rotagbes mais um fator de
escala(transformacao de Helmert);

12 transformacado de coordenadas entre o sistema Geocéntrico e o Topocéntrico;
13 Astronomia de Posigao;

13.1 A esfera celeste;

13.2 Sistemas de coordenadas astronémicas;

13.2.1 O sistema de coordenadas harizontal ou local (azimute e elevacio)

13.2.2 O sistema de coordenadas hordrias (declina¢do e angulo horaria);

13.2.3 Sistema de coordenadas equatoriais ou uranograficas {declinagio e ascenso reta);
13.3 O tridngulo de posigcao

13.4 Determinagio de azimute astrondmico através do método do método da observagio da
distancia zenital absoluta ao sol;

14 Diferencgas entre o Gedide e o Elipsoide;

14.1 Desvios da vertical,

14.2 As componentes do desvio da vertical;

14 .3 A altura Geoidal;

15 Sistemas de referéncia Geodésicos

15.1 O sistema Corrego Alegre;

15.2 O sistema SADES;

16.3 O sistemaWGS84,

15.4 O sistema SIRGAS;

16. Transformagao de coordenadas entre sistemas Geodésicos;

16.1 A partir da translacgéo;

16.2 Transformacao de Molodenski;

16.3 Transformacdo de Helmert;

1.15 Bibliografia basica:

HOSMER, George L. Geodesy, incluiding astronomical observations gravity mesurements, and
method of least aquares. 2. ed. XIV, 461 p.

OLIVEIRA, Marcelo Tuler de. Fundamentos de geodésia e cartografia. Porto Alegre Bookman
2016 1 recurso online (Tekne).

SHARP, H. Oakley. Geodetic Control Surveys. 2. ed. New York: John Wiley Sons, INC; London
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1. Identificagcdo Codigo

1.1 Disciplina: GEODESIA I lop0 922

1.2 Unidade: FAEM 100

1.3 Responsavel*: Departamento de Engenharia Rural 19

1.4 Professor(a) regente: Rogers Ademir Drunn Pereira

1.5 Carga horaria total: 68 1.6 Numero de créditos:4 1.8 Carater:
Tedrica: 34 Exercicios:00 1.7 Curriculo: (C] obrigatoria
Pratica: 34 EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa

(L)) anual

1.9 Pré-requisito(s): Geodésia |

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Trabalhar especificidades concernentes aos Sistemas Geodésicos de Referéncia

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

- Compreender os problemas advindos da escotha de um sistema geodésico de referéncia;
- Conhecer e utilizar as bases de dados disponiveis para a Geodésia;
- Integrar diferentes dados;

1.13 Ementa:

Definicao e propriedades de superficies de nivel; Perturbagbes na estabilidade de sistemas de
referéncia espacial; Sistemas de Tempo; Produtos globais em Geodésia.

1.14 Programa:

Superficies de Nivel

Definicao. propriedades;

Gradiente da Gravidade. Redugdes Gravimétricas;
Introducdo a Expansao do Potencial Gravitacional,
Utilizagao dos Modelos geoidais e quase-geoidais;
Altitudes;

Vinculos entre altitudes e modelos geoidais/quase-geoidais;

Principais perturbagées na estabilidade dos Sistemas de Referéncia

Sistema Cartesiano Global; Movimente Polar;

Implicagdes devido & variagdo de coordenadas estelares: precessfc; nutagio; periodo de
Chandler;

Perturbacdes na estabilidade de coordenadas verticais;

Principais variagctes do campo da gravidade.

Sistemas de Tempo

Consideragdes Basicas;

Tempo Sideral e Tempo Universal;

Tempo Atémico;

Tempo das Efemérides, Tempo Dinamico, Tempo Terrestre;
Padrdes de reldgio e de frequéncia.

Relacdes entre Sistemas de Referéncia Globais
Redes e Sistemas de Referéncia Inerciais (CIS);
Redes e Sistemas de Referéncia Terrestres (CTS);
Relacoes entre CIS e CTS;
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1. ldentificacdo Cédigo
1.1 Disciplina: CARTOGRAFIA MATEMATICA 0 \90Q SD\
1.2 Unidade: FAEM 100
1.3 Responsavel*: Departamento de Engenharia Rural 19

1.4 Professor(a) regente: Sérgio Leal Fernandes

1.5 Carga horaria total: 51 1.6 Nimero de créditos:3 1.8 Caréater:

Teorica: 34 Exercicios:00 | 1.7 Curriculo: (L)) obrigatéria

Pratica: 17 EAD 00 | (X)) semestral (X)) optativa
(L)) anual

1.9 Pré-requisito(s): Geodésia |

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Entender o problema geral da Cartografia Matematica e conseguir resolver problemas
relacionados com este ramo das ciéncias Geodésicas;

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

- Conhecer as caracteristicas das projegbes cartogréficas mais usadas;

- Efetuar os céalculos de transformacgio de coordenadas Geodésicas para coordenadas planas e
vice-versa, fator de escala e convergéncia de meridianos nas projecbes cartogréficas mais
usadas;

- Entender e aplicar os métodos de determinacio de distorcbes causadas pelas projegoes
cartograficas (distorcdo de forma, de distancia e de area).

1.13 Ementa:

O problema da Cartografia Matematica; Principios a serem definidos na adogdo de uma projecao
cartogréafica, Classificacdo das projecbes cartograficas; Caracteristicas e farmulas das projecées
cartograficas mais usadas; Estudo das deformagdes ou distorcdes causadas pelas projecbes
cartograficas;

1.14 Programa:

1. Introdugao
. O problema da Cartografia Matematica;
. Definigdo de Cartografia Matematica;
. Definicdo de projecao cartografica;
Critérios a serem definidos na adogdo de uma projecéo cartografica;
. Definicao de uma superficie de projecdo plana ou desenvolvivel no plano;
. Definicdo das relagbes espaciais entre a superficie a superficie de proje¢do (plano, cilindro ou
cone) e a superficie a ser representada( esfera ou elipsoide)
. Definicdo do sistema cartesiano plano (orientacac dos eixos e posicao da arigem) ao qual ficarao
referenciadas as coordenadas planas (X,Y) dos pontos na superficie de projec3o;
. Definicdo da regra de transferéncia dos pontos da superficie a ser representada (esfera ou
elipséide) para a superficie de projecdo;
Classificacdo das projecoes;
. Em fungdo do modelo adotado para a terra;
3.1.1. Terra esférica;
3.1.2 Terra elipséidica;

. Em fungao do tipo de superficie de projecio;
3.2.1. Superficie plana;

3.2.2. Superficies desenvolviveis no plang;
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5.4. Deformacg&o angular maxima;
5.5. Deformacao de ares;
5.6. Elipse indicatriz de Tissot;

1.15 Bibliografia basica:

SANTOS, A. A., RepresentagBes Cartograficas. Pemambuco.1985.
ROSH. N.. Map Projections. Script Draft. Karlsruhe. Geodetic Institute Karlsruhe, 2010.

GRAFAREND, E.W., KRUMM, F.W. Map Projections ~ Cartographic Information Systems. Berfim.

Springer, 2006.

1.16 Bibliografia complementar:

ASIN, F. M. Geodésia y Cartografia Matematica. Madrid. 1983. 420p.

SNYDER, J. P., Map Projection - A Working Manual. U. S. Geological Survey. Washington. 1987.
394 p.

ILIFFE, J.C. Datums and Map Projections for Remote Sensing, GIS and Surveying. New York.
CRC, 2003.

MAHLING, D.H. Coordinate Systems and Map Projections. Oxford. Pergamen Press, 1992,
SNYDER, J.P. Flattening the Earth. Two Thyousand Years of Map Projections. Chicago and
London. The University of Chicago Press, 1997.
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3.5 Soluco de variancia minima;

4. Ajustamento de Observacdes Diretas

4.1 Observagbes diretas de igual preciséo

4.1.1 Estimativa pontual: média aritmética;

4.1.2 Estimativa da Precisdo: erro médio quadratico de uma observacéo isolada e erro médio
quadratico da média aritmética;

4.1.3 Estimativas por intervalo: — Intervalo de confianga. — Intervalo de confianga para a média em
fungdo da variancia amostral — Intervalo de confianga para a variancia;

4.2 Observagdes diretas de desigual precisdo

4.2.1 Pesos; !

4.2.2 Estimativa pontual: média ponderada;

4.2 3 Estimativa da precisdo: erro médio quadratice de uma observacédo e erro médio quadratico
da média ponderada;

4.2 4 Intervalo de confiancga para a variancia;

5. Modelo parameétrico ou das equacdes de observagio.

5.1 Conceito e notagao;

5.2 Equacdes de observagio;

5.3 Modelo matematico linearizado pela série de Taylor

5.3.1 Matriz das derivadas parciais;

5.3.2 Vetor da diferenca valores aproximados e valores observados;
5.4 Sistemas de equagdes normais na forma matricial,

5.5 Vetor dos parametros gjustados;

5.6 Vetor dos residuos;

5.7 Vetor dos valores observados gjustados;

5.8 Varianciada unidade de peso a posteriari;

5.9 Matriz variancia-covariancias

5.9.1 Matriz varidncia-covariancias das corregoes;

5.9.2 Matriz variancia-covariancia dos parametros;

5.9.3 Matriz varidncia-covariancia dos valores observados sjustados;
5.9.4 Matriz varidncia-covariancia dos residuos;

5.10 Comparagéo da varilncia da unidade de peso a priori com a variancia da unidade de peso a
posteriori teste qui-quadrado da forma quadratica dos residuos;

5.11 Crdenacg3o do calculo no modelo paramétrico;

6. Modelo dos correlatos ou das equagdes de condigdo

6.1 Conceituac¢ao e notacgao;

6.2 Equacbes de condigao;

6.3 Modelo matematico linearizado pela formula de Taylor

6.3.1 Matriz das derivadas parciais;

6.3.2 Vetor “erro de fechamento™;

6.4 Sistemas de equacdes normais na forma matricial;

6.5 Vetor dos correlatos;

6.6 Vetor dos residucs;

6.7 Vetor dos valores observados ajustados;

6.8 Varianciada unidade de peso a posteriori;

6.9 Matrizes variancia-covariancias

6.9.1 Matrizes varidncia-covariancias. dos valores observados ajustados;
6.9.2 Matrizes varidncia-covariancias dos residuos;

6.10 Comparag¢do da variancia da unidade de peso a posteriori com a varidncia da unidade de
peso a posteriori: teste qui-quadrado da forma quadratica dos residuos;
6.11 Ordenacdo do célculo no modelo dos correlatos;

7. Modelo Combinado ou implicito

7.1 Conceito e notagao;

7.2 Equacdes;

7.3 Modelo matematico linearizado pela série de Taylor
7.3.1 Vetor dos valores observados;

7.2.3 Vetor dos parametros aproximados;
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1. Identificagdo Caodigo

1.1 Disciplina: METODOS DE POSICIONAMENTO POR

SATELITES . wm T'

s 2

1.2 Unidade: FAEM 100

1.3 Responsavel*: Departamento de Engenharia Rural 19

1.4 Professor(a) regente: Suelen Cristina Movio Huinca

1.5 Carga horaria total: 68 1.6 Numero de créditos:4 1.8 Carater:

Tedrica: 34 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: () obrigatoria

Pratica: 34 EAD 00 |(X)) semestral (X) optativa
(C)) anual

1.9 Pré-requisito(s): Geodésia |, Introdugdo ao Ajustamento de Observagtes

Geodésicas

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral{ais):

Fornecer ao estudante o conhecimento necessaric para trabalhar como sistema de
posicionamento global embasado na Geodésia Espacial.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

a) Ampliar os conhecimentos abordados na disciplina de Geodésia |, evidenciando os conceitos
acerca da Geodésia Espacial.

b) Estudar Geometria do Movimento Kepleriano objetivando descrever o movimento do satélite
artificial.

c) Compreender quais s30 as perturbagdes que variam a orbita de um satélite artificial.

d) Introduzir os métados de rastreic.

e) Explicar o que é o sistema de Posicionamento Global, citando quais s&o os sistemas que estdo
ligados a ele, evidenciando o Sistema de Posicianamento Global (GPS).

f) Mostrar as equagdes de observagio e os erros sistematicos atuantes nesse sistema.

g) Familiarizar os alunos acerca dos métodos de Posicionamento com GPS, citando as
caracteristicas de cada método, formas de planejamento e execugio das operagdes no campo.

h) Mostrar alguns programas de processamento de dados, realizando o processamento dos dados
coletados em campo e analise.

1.13 Ementa:

Introducio a Geodésia Espacial, Geometria do Movimento Kepleriano, Perturbagées de um
Satélite Artificial, Classificagdo dos Métodos de Rastreio, Efemérides, Sistema Global de
Navegacéo por Satélites (GNSS), Sistema de Posicionamento Global (GPS), Equagdes de
Observaco, Erros Sistematicos, Métodos de Posicionamento com GPS, Planejamento e
execucao de operacdo GPS, Programas de processamento, Processamento e Anslise dos dados.

1.14 Programa:

1. Geodésia Espacial.

1.1 Definicao e caracteristicas.

2. Geometria do Movimento Kepleriano.
2.1 Elementos Orbitais,

2.2 Coordenadas Planas Orbitais de um Satélite.
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MONICO, J. F. G. Posicionamento pelo GNSS: descri¢ao, fundamentos e aplicaces. 2 ed. Sao

Paulo: Editora UNESP,2008.

PARKINSON, B. W.; SPILKER, J.J. Global Pasitioning System; Theory and Applications, vl.
American Institute of Aeronautics and Astronautics. Cambridge, 1996.
SEEBER, G. Satellite Geodesy: Foundations, Methods and Applications. Berlin, New York: Walter

de Gruyter. 2003.

SPILKER, JR. J. J. Digital Communications by Satellite. Prentice-Hall Engelwood Cliffs. 1977.
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Informagdes Georeferenciadas), Linguagem Espacial para Geoprocessamento Algébrico (LEGAL),W
aplicagdes no monitoramento ambiental e da atividade agricola.

1.14 Programa:

Introdugéo

Historico

Nivel de aquisicao de dados

Orbita dos Satélites de Sensoriamento Remoto
Geo-estacionaria

Equatorial

Polar (quase-polar)
Ascendente/descendente/sol-sincrona

Orbita ponto

Nogbes de Principios Fisicos do Sensoriamento Remoto
Radiacao Eletromagnética (REM)

Espectro eletromagnético

Fontes de REM

Interacdo da REM com a atmosfera e objetos da superficie terrestre
Grandezas radiométricas

Absortancia

Transmitancia

Reflectancia

Energia radiante

Fluxo radiante

Densidade de fluxo radiante

irradiancia

Exitancia

Radiancia

Caracteristicas de um Sistema Sensor

FOV, IFQV, GIFOV, Pixel

Bandas espectrais

Resolugio espectral

Resolucao temporal

Resolucdo radiométrica

Resolugéo espacial

Comportamento espectral

Comportamento espectral da vegetagao
Comportamento espectral do solo
Comportamento espectral da agua

Geometria de imageamento

Introducgéo 3 utilizacdo de imagens de Sensoriamento Remoto
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Ponderacao

Fatiamento

Reclassificacdo

Booleana

Vizinhanga

Matematica

Zonal

Atualizacao

Espacializacdo

Selecdo

Juncao

Outras operacgdes

SPRING (Sistema de Processamento de informagdes Georeferenciadas)
Banco de dados

Projeto

Categoria

Plano de Informacéo

Médulos

Linguagem Espacial para Geoprocessamento Algébrico (LEGAL)
Aplica¢Bes no monitoramento ambiental e da atividade agricola

e
rClt-

1.15 Bibliografia basica:

Camara, Gilberto; Davis, Clodoveu; Monteiro, Antdnio Miguel Vieira. Introdugdo a Ciéncia da
Geoinformacao. Sao José dos Campos: INPE, 2001. disponivel em:
www.dpi.inpe.br/gilberto/livrofintrod/index.htmi

FITZ, Paulo Roberto. Geoprocessamento sem complicacio. Sdo Paulo: oficina de textos, 2008,
2013. 160 p.

Nove, Eviyn Marcia L. de Moraes. Sensoriamento remoto — principios e aplicagbes. 4. ed. Sao
Paulo: Edgard Blucher, 2010. 387 p.

1.16 Bibliografia complementar:

Jensen, John R. Sensoriamento Remoto do Ambiente: uma perspectiva em recursos terrestres.
Tradugao da 2a ed. Paréntese, Sdo José dos Campos, 2009. 672p.

Moreira, Mauricio Alves. Fundamentos do Sensoriamento Remoto e Metodologias de Aplicagéo. 4.
ed. Vigosa: UFV, 2011. 422 p.

Rudorff, Bernardo Friedrich Theodor; Shimabukuro, Yosio Edemir; Ceballos, Juan Carlos. O
sensar MODIS e suas aplicagdes ambientais no Brasil. 1 ed. Sdo José dos Campos. Bookimage.
SILVA, Jorge Xavier da; ZAIDAN, Ricardo Tavares (Org.). Gegoprocessamento & meio ambiente.
Rio de Janeiro: Bertrand Brasil, 2011. 328 p.

SILVA, Ardemiro de Barros. Sistemas de informacoes geo-referenciadas: conceitos e

fundamentos. Campinas: UNICAMP, 2003. 236 p. (Coleco Livro-Texto)
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Regido geografica
Geo campos
Geo objetos

Objeto ndo espacial

Universo de representagio
Matricial

Vetorial

Tipos de dados em geoprocessamento
Tematico
Cadastral
Rede
Modelo Numéricos de Terrenoc (MNT)
Geracdo de grade regular
Interpoladores
MNTs disponiveis
GTOPO
Shuttle Radar Topography Mission (SRTM)

Geotecnologias e Agricultura
Monitoramento animal por GPS

Agricultura de precisao

Processo hidrologicos
Geracéo de grades
Rede de drenagem

Mancha de inundagio

Coleta de dados e modelagem
Coleta de dados
Uso do GPS

Fatiamento

Algebra de mapas, consulta e analise espacial

Nog¢des basicas de processamento de dados georrelacionados adaptados as variaveis analisadas
durante a disciplina

1.15 Bibliografia basica:

Camara, G.; Davis, C.; Monteiro, A.M.V. Intreducdo & Ciéncia da Geoinformacdo. S3o José dos
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1. Identificagdo Codigo  J- 46RO
1.1 Disciplina: ENSAIO E CERTIFICAGAO DE SISTEMAS
= 000000
DE IRRIGAGAO PRESSURIZADOS
¢ 0000 9:{"(
1.2 Unidade: FAEM 00000
1.3 Responsavel*: Departamento de Engenharia Rural 0000

1.4 Professor(a) regente: Osvaldo Rettore Neto

1.5 Carga horaria total: 0 {y, | 1.6 Nimero de créditos:0.4 |1.8 Carater:

Tedrica: 0Q, Exercicios:00 |1.7 Curriculo: (L)) obrigatéria
Pratica: Of. |EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa
(C]) anual

1.9 Pré-requisito(s): Topografia Il

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Qualificar os alunos para que, no exercicio da profissdo, possa determinar a eficiéncia de
aplicacio de &gua em sistemas pressurizados

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Propiciar a troca de informagdes entre professores e alunos, visando a formacdo de profissionais
com solida formagéo cientifica e profissional geral, capazes de absorver e desenvolver tecnologias
para manejo da dgua no meio rurat.

Ao final da disciplina, espera-se que o aluno seja capaz de:

Interpretar e utilizar as normas técnicas de ensaios;

Planejar, supervisionar, elaborar e coordenar a montagem de ensaios de avaliagio de sistemas de
irrigaga@o pressurizados;

ldentificar problemas e propor solugbes para melhorar a distribuicio de agua em sistemas de
irrigacado pressurizados;

Emiti parece técnico sobre a eficiéncia de aplicacdo de agua de sistemas de imigagéo
pressurizados Elaborar relatério técnico desenvolver e utilizar novas tecnologias;

1.13 Ementa:

Métodos e Sistemas de Irrigacdo, Ensaio e Avaliacdo de Sistema de lrrigacio por Asperséo,
Avaliacdo de Sistema de Irrigacdo localizada superficial.

1.14 Programa:

Métodos e Sistemas de Irrigacio;

Avaliag&o e Ensaios em Irrigacéo

Objetivo da avaliacéo de desempenho;

Parametro de desempenho;

Normas técnicas;

Uniformidade de Distribuicio

Coeficiente de uniformidade de Christiansen - CUC
Coeficiente de uniformidade estatistico - CUE;
Coeficiente de uniformidade havaiano - CUH;:
Uniformidade de distribui¢do - UD;
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1. ldentificagdo Codigo

1.1 Disciplina: EFICIENCIA ENERGETICA EM SISTEMAS

DE IRRIGACAO 0190083 4,

1.2 Unidade: FAEM 100 I

1.3 Responsével*: Departamento de Engenharia Rural 19

1.4 Professor(a) regente: Luciana Marini Képp

1.5 Carga horéria total: 34 1.6 NiUmero de créditos:2 1.8 Carater:

Teérica: 17 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: (L)) obrigatéria

Pratica: 17 EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa
(Ch anual

1.9 Pré-requisito(s): Irrigagdo e Drenagem

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

A disciplina visa desenvolver competéncias relacionadas ao uso eficiente de energia em sistemas
de irrigacéo.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Ao termino da disciplina o aluno devera ser capaz de:

Identificarformas de uso racional de agua e de energia em sistemas de irrigagéo.

Reconhecer a diferenga entre retorno técnico e viabilidade economica do uso de agua e energia
em sistemas de irrigag3o.

Distinguir a diferenca entre uso eficiente e baixo consumo de energia por sistemas de irrigacdo.
Quantificar o uso de energia e o desembolso praticado pelo uso de sistemas de irrigacéo.
Conhecer a legislacdo relativa a distribuicdo de energia elétrica no meio rural e seu uso em
sistemas de irrigagéo.

Identificar pontos importantes a serem observados quando da contratagio do fornecimento de
energia.

Diagnosticar sistemas de irrigacdo em relacio ao uso eficiente de energia.

Avaliar economicamente sistemas de irrigagéo em relacio ao uso de energia.

1.13 Ementa:

Uso racional e sinergia dos recursos agua e energia em sistemas de irrigagio. Conceito de
eficiéncia energética e de uso eficiente de energia. Uso de agua e de energia em sistemas de
irrigag&o.Eficiéncia energética em sistemas de bombeamento. Fatores que afetam o consumo de
energia. Quantificacdo do consumo de energia. Enquadramento tarifario e contratacdo de
fornecimento de energia.Diagnostico energético de sistemas de irrigagéo. Avaliacdo econdmica do
uso da energia frente a diferentes manejos de irrigacéo.

1.14 Programa:

Unidade 1. Uso de agua e de energia em sistemas de irrigagéo

1.1 Eficiéncia do uso da agua

1.2 Eficiéncia do uso de energia

1.3 Sinergia entre uso de agua e de energia em sistemas de irrigacdo

Unidade 2. Indicadores de eficiéncia de uso de energia
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GOMES, H. P. Sistemas de Irrigacio: Eficiéncia Energética. Jodo Pessoa: Editora da UFPB,
2013.281p
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GRANZIERA, M. L. M. Direito de aguas e meio ambiente. Sao Paulo: Icone, 1993. 136 p.

RS. GOVERNOC DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL. Legislagao de recursos hidricos. Porto
Alegre. 2000, 136 p.

1.16 Bibliografia complementar:

ANA - Agéncia Nacional de Aguas. Conjuntura dos recursos hidricos no Brasil 2011/ informe 2011.
Brasilia, DF: Agéncia Nacional de Aguas, 2011. 112 p. ISBN 9788589629485.

ANA - Agéncia Nacional de Aguas. O estado das aguas no Brasil 2001-2002: Edicao
comemorativa do dia mundial da agua. Brasilia: Agéncia Nacional de Aguas, 2003. 494 p.

IBRAM. Instituto Brasileiro de Mineragao. Modelo nacional de gestao de recursos hidricos: a
posicao do setor mineral, na visdo do IBRAM. Brasilia: IBRAM, 2001. 40 p.

HUPFFER, H. M.; FIGUEIREDO, J. A. S.; TUNDISI, J. G. (orgs.). Pagamento por servigos
ambientais: incentivos econdmicos para a protecio dos recursos hidricos e restauracdo da mata
ciliar. Porto Alegre: Entremeios, 2013, 220 p. ISBN 9788561818234

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente, dos recursos Hidricos e da Amazonia Legal.
Gerenciamento de recursos hidricos. Brasilia: Banco Mundial, 1998. 292 p. ISBN 0821326368.

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente. Secretaria de Recursos Hidricos. Caderno Setorial de
Recursos Hidricos: agropecudria. Brasilia, DF, 2006. 96 p. Disponivel em:
<http:/iwww.mma.gov.br/estruturas/161/_publicacac/161_publicacao23022011030305.pdf>
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8.5. DISCIPLINAS DO DFS 269

8.5 Disciplinas ofertadas pelo Departamento
de Fitossanidade (DFS-FAEM).






UNIDADE 6. Resisténcia de artropodes a inseticidas. Resisténcia cruzada e resisténcia mditipla.
Mecanismo de resisténcia. Fatores que afetam a evolugdo da resisténcia. Estratégias de manejo
da resisténcia;

UNIDADE 7. Seletividade de pesticidas a inimigos naturais. Testes padrdes de seletividade em

{ aboratdrio (Estagio mais e menos sensivel), Casa-de-vegetacdo (teste de persisténcia) e Campo;
UNIDADE 8. Seletividade de pesticidas a inimigos naturais - Estudos com predadores e
parasitoides;

UNIDADE 9. Visita aos Laboratérios - LabMIPUFPel;

UNIDADE 10. Descarte de embalagens de agrotdxicos. Embalagens sélidas e embalagens
flexiveis. Triplice lavagem das embalagens. Legislacio atual. Procedimentos corretos de descarte
de embalagens de agrotoxicos;

UNIDADE 11. Visita a Unidade de Recebimento de Embalagens de Agrotéxicos efou Revendasde
Agrotoxicos;

UNIDADE 12. Controle microbiano de insetos. Virus, bactérias, fungos e protozoarios
entomopatogénicos mais importantes (inseticidas biolégicos mais utilizados);

UNIDADE 13. Controle de insetas por comportamento (feroménios). Os sinais quimicos. Uso de
feroménios no MIP. Monitoramento, coleta massal e confundimento;

UNIDADE 14. Novos métodos de resisténcia de plantas a insetos - plantas transgénicas;
UNIDADE 15. Utilizacdo de métodos biotecnologicos no controle de insetos;

UNIDADE 16. Apresentagao de Seminarios em grupo sobre temas especificos da disciplina nao
vistos em sala de aula;

UNIDADE 17. Avaliagao final com prova escrita,

1.15 Bibliografia basica:

BUZZI, Z.J.Entomologia didatica. 4. ed. Curitiba: UFPR, 2002. 348 p. (Serie didética, 11)

GALLQO, D.; NAKANO, O., SILVEIRA NETO, S.; CARVALHO, R.P.L.; BATISTA, G.C.; BERTI
FILHO, E.; PARRA, J.R.P.; ZUCCHI, R.A.; ALVES, S.B.; VENDRAMIM, J.D.; MARCHINI, L.C,
LOPES, J.R.S.; OMOTO, C. Entomologia agricola. 3° ed., Piracicaba: FEALQ, 2002. 920p

1.16 Bibliografia complementar:

ALVES, S.B. ed.Controle microbiano de insetos. Piracicaba: FEALQ, 1998. 1.163p.

ANDREI, E. Compéndio de defensivos agricolas.6 ed. Sao Paulo: Andrei Editora LTDA, 1999.
672p.

CROCOMO, W.B. org.Manejo integrado de pragas. Sao Paulo: UNESP/CETESB, 1930. 358p.
FUJIHARA, R.T.; FORTI, L.C., ALMEIDA, M.C. de, BALDIN, E.L.L. insetos de importancia
econdmica: guia ilustrado para identificagao de familias. Botucatu: FEPAF, 2011, 391p.
GUEDES, J.C.; COSTA, 1.D. da; CASTIGLIONI, E.Bases e técnicas do manejo de insetos. Santa
Maria; UFSM, 2000. 234p.
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- sistemna respiratério e estigmas

- sistema glandular

- sistema reprodutor

Unidade 4: Biologia e Ecologia: Nogbes gerais

- reproducac

- desenvolvimento

- alimentacdo

- habitats

Unidade 5: Caracteres gerais e identificacdo dos principais grupos de acaros de importancia
agricola e de produtos alimenticios armazenados

- Tetranychidae, Tenuipalpidae, Tarsonemidae, Eriophyidae, Acarcidea e Phytoseiidae,
Unidade 8: Manejo integrado de acaros em culturas anuais e frutiferas.

- controle cultural

- resisténcia de plantas e plantas acaricidas

- controle bioldgico com énfase nos acaros predadores

- controle quimico, mecanismos de acg3o e seletividade de acaricidas

- manejo da resisténcia de &caros a taticas de controle

Unidade 7: Técnicas de amostragem de acaros e niveis de controle

1.15 Bibliografia basica:

CARMONA, M.M. Fundamentos de acarologia agricola. Lisboa: Fundagio CalousteGuibenkian,
1996. 423 p.

FLECHTMANN. C.H.W. (ed.) Acaros de importancia agricola. Sao Paulo: Nobel, 1981. 189p.
GALLO, D.; NAKANOQ, Q., SILVEIRA NETO, S.; CARVALHO, R.P.L.; BATISTA, G.C.; BERTI
FILHO, E.; PARRA, J.R.P.; ZUCCHI, R.A.; ALVES, $.B.; VENDRAMIM, J.D.; MARCHINI, L.C.;

LOPES, J.R.S.; OMOTQ, C. Entomologia agricola. 3° ed., Piracicaba: FEALQ, 2002. 920p.
1.16 Bibliografia complementar: '

FLECHTMANN, C.H.W. (ed.) Elementos de acarologia. Sdc Paulo: Naobel, 1975. 344p.
FLECHTMANN, C.H.W. {(ed.) Acaros de produtos armazenados e na poeira domiciliar. Piracicaba:
FEALQ, USP. 1986. 97 p.

HOY, M.A. Agricultural Acarclogy: Introduction to Integrated Mite Management. Gainesville:
University of Florida, 2011. 410p.

MORAES, G.J. de; FLECHTMANN. Manual de acarologia: Acarologia basica e acaros de plantas
cultivadas no Brasil. Ribeirdo Preto: Holos, 2008. 308p.

SMITH, C.M. Plant Resistance to Arthropods: molecular an conventional approaches.
Netherlands:Springer, 2005. 423p.
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insetos. Utilizacdo de bactérias no controle de insetos.

UNIDADE 5. Controle biclogico de acaros

Utilizacdo de acaros predadores e principais espécies. Criagio de acaros predadores em
laboratério.

UNIDADE 6. Controle biologico de mosca-das-frutas

Parasitdides utilizados. Técnicas de criagdo de parasitéides em laboratorio. Estratégias de
liberagao utilizadas no campo.

UNIDADE 7. Nematéidesentomopatogénicosno controle biologico

Principais grupeos de nematoides entomopatogénicos (NEPs). Ciclo biolégico de NEPs. Tipos de
associa¢ao com insetos. Vantagens e desvantagens da utilizagdo de NEPs. Principais géneros de
NEPs. Produgdo e armazenamento de NEPs. Formulacdes a base de NEPs.

UNIDADE 8.Controle de qualidade de parasitéides produzidos em laboratdrio

Potencial de parasitismo em laboratorio. Potencial de parasitismo em casa-de-vegetacéo.

Potencial de parasitismo em campo. Avaliagdo da capacidade de voar.

1.15 Bibliografia basica:

GALLO, D.; NAKANO, O.; SILVEIRA NETO, S.; CARVALHO, R.P.L.; BATISTA, G.C.; BERT]
FILHO, E.; PARRA, J.R.P.; ZUCCHI, R.A.; ALVES, S.B.; VENDRAMIM, J.D.; MARCHINI, L.C.;
LOPES, J.R.S.; OMOTQ, C. Entomologia agricola. 3° ed., Piracicaba: FEALQ, 2002. 920p.

1.16 Bibliografia complementar:

ALVES, S. B. (Ed.) Controle microbiano de insetos. 2. Ed. Piracicaba: FEALA, 1998.

GUEDES, J.C.; COSTA, 1.D. da; CASTIGLIONI, E. Bases e técnicas do manejo de insetos. Santa
Maria: UFSM, 2000. 234p.

BUENGO, V. H. P. (Ed.). Controle biolégico de pragas: Producdo massal e controle de qualidade. —
Lavras : UFLA, 2000. 207p. : il

PARRA, J.R.P.; BOTELHO, P.S.M.; CORREA-FERREIRA, B.S.; BENTO, J.M.S. Controle
biolégico no Brasil: parasitdides e predadores. S3o Paulo: Manocle, 2002. 635p.

PARRA, J. R. P. P.; ZUCCHI, R. A. (Ed.) Trichogramma e o controle biolégico aplicado.
Piracicaba: FEALQ, 1997. 324..il.
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CARNEIRQ, J. & JUNQUEIRA, L.C. (2012) Biologia Celular e Molecular., 9ed, 528p ~l
BRASILEIRO, A.C.M. & CARNEIRO, V.T.C. (Eds.) Manual de transformacao genética de plantas.
FERREIRA, M.E~& GRATTAPAGLIA, D. introducac ao uso de marcadores moleculares em
analise genética (2a ed.). Brasilia, DF: EMBRAPA- CENARGEN. 220p. 1996.

LEWIN, B. GENES Vii. New York, EUA: Oxford University Press. 990p. 2000.
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BARNET, H. L., B.B. HUNTER. llustrated Genera of Imperfect Fungi, 3% Ed. Minneapolis, Burgess.
218 p. 1998,

BRASIL. Manual de Sanidade de Sementes. Brasifia, MAPA. 202p. 2009 (www.agricultura.gov.br).
LUCCA FILHO, O. A., FARIAS, C.R.J. de. Patclogia de sementes.In: Sementes: fundamentos
cientificas e tecnoldgicos.3 ed. Ver. E ampl. Pelotas: Ed. Universitaria/UFPel, 2012. 274 - 369p.

1.16 Bibliografia complementar:

MACHADQO, J.C.; LANGERAK,C.J.; JACCOUD - FJLHO, D. S. seed-borne fungi: a contribution to
routine seed health analysis. ISTA: Basserdorf, 2012. 138p.

NEERGAARD, P. Seed Pathology. Ed. Rev. London, Mac Millan, 2 Val. 1191 p. 1978.
ROMEIRQO, R. Metodos em bacteriologia de plantas. Vigosa, Ed. UFV. 2001, 279p.

TIHOHOD, D. Nematologia agricola aplicada. Jabocatibal, FUNEP, 1993. 372p.

ZAMBOLIM, L. Ed. Sementes: qualidade fitossanitaria. Vicosa, UFV/DF’, 502 p. 2005.

279






UNIDADE 4 — ISOLAMENTO DE FUNGOS FITOPATOGENICOS
4.1, Transferéncia direta de estruturas do organismo
4.2. Diluicdo em placas de Petri
4.3. Isclamento de fungos do solo
4.4. Isolamento de tecidos vegetais
4.5. Isolamento através de iscas
4.6. Isolamento de fungos de sementes
4.7. Isolamento monospérico
4.8. Isolamento através inoculagdo em hospedeiros
4 9. Isolamento de fungos de crescimento lento
UNIDADE 5 — ISOLAMENTO DE BACTERIAS FITOPATOGENICAS
5.1. Isolamento de folhas
5.2. Isolamento de solo
5.3. Isolamento de sementes
5.4. Isolamento de tumores
5.5. Isolamento de feixes vasculares
UNIDADE 6 — FITONEMATOIDES
6.1. Coleta de amostras
6.2. Extracao
6.3. Fixacdo
6.4. ldentificacéo
UNIDADE 7 — PRESERVACAQ DE MICRORGANISMOS
7.1. Repicagens periddicas
7.2. Herborizagdo
7.3 Tiras de papel
7.4 Solo
7.5 Liofilizagdo
5.5 Crio conservagao
UNIDADE 6 — MULTIPLICAGAO E QUANTIFICAGAO DE INOCULO
6.1. Principais substratos
6.2. Uso do Hemacitometro
6.3. Uso do Espetrofotometria
UNIDADE 7 — INOCULAGAO
7.1. Postulados de Koch
7.2 Atomizacio
7.3. Microferimentos
UNIDADE 8 - MENSURACAO DE ESTRUTURAS
8.1. Uso do microscépio na mensuragéo de estruturas fangicas
UNIDADE 9 - NOGCOES DE FOTOMICROFOTOGRAFIA

1.15 Bibliografia basica:
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1. Identificacao Cddigo

1.1 Disciplina: EPIDEMIOLOGIA DE DOENCAS DE . .

PLANTAS A ‘Qmii‘il

1.2 Unidade: Faem T 105~ =~

1.3 Responsavel*: Departamento de Fitossanidade

1.4 Professor(a) regente: Leandro José Dallagnol

1.5 Carga horaria total: 68 1.6 Nimero de créditos:4 1.8 Caréter:

Tedrica: 34 Exercicios:17 | 1.7 Curriculo: (L) obrigatoria

Pratica: 17 EAD 0 [ (X)) semestral (X) optativa
(L)) anual

1.9 Pré-requisito(s): Fitopatologia

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Fomecer ao aluno ¢ entendimento da dindmica das doengas de plantas no tempo e no espago
para subsidiar o estabelecimento de estratégias de manejo eficazes e seguras.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Preparar o aluno para compreender a evolugdo das doengas no tempo e no espago;

Estimular no aluno a analise global da doenc¢a considerando o sistema envolvido para estabelecer
as medidas no manejo integrado.

Proporcionar seguranca ao transmitir esses conhecimentos aos profissionais das areas agrarias.

1.13 Ementa:

Conceitos gerais de epidemiologia de doencas de plantas; natureza das epidemias; quantificagio
de doencas de plantas; analise temporal de epidemias; analise espacial de epidemias;
quantificacdo de danos e perdas; sobrevivéncia do patdgenc e as implicacoes epidemioldgicas;
implicacbes epidemiolégicas associada a forma de disseminacdo do patogeno; Sistemas de
previsdo e alerta para doencgas de plantas; fomada de decisdo no manejo de doengas de plantas;
medidas epidemiologicas e seu efeito epidemiologicos.

1.14 Programa:
- Conceitos gerais de epidemiclogia de doencas de plantas;
- Natureza das epidemias;
-Exemplos de epidemias importantes; Fatores do hospedeiro, patégeno e ambiente que
afetam epidemais;
- Quantificacdo de doengas de plantas;
-Variaveis avaliadas, escalas para avaliagdo de severidade, softwares para avaliacio;
- Analise temporal de epidemias;
-Preparo das curvas de progresso e interpretacao
- Analise espacial de epidemias;
Métodos de avaliagdo e interpretacdo
- Quantificacdo de danos e perdas;

- Sobrevivéncia do patogeno e as implicagdes epidemiologicas;
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1. Identificagio Codigo

1.1 Disciplina: MANEJO DE PLANTAS DANINHAS EM

000000
CULTURAS ESPECIAIS 0{&0@@5’\ %
1.2 Unidade: Faem 00000 !
1.3 Responsavel*: Departamento de Fitossanidade 0000

1.4 Professor(a) regente: Edinalvo Rabaioli Camargo

1.5 Carga horéria total: 68 1.6 Numero de créditos:4 1.8 Carater:

Tebrica: 34 Exercicios:00 |1.7 Curriculo: (L) obrigatéria

Pratica: 34 EAD :00 | (X)) semestral (X)) optativa
(L)) anual

1.9 Pré-requisito(s): Herbologia

1.10 Ano /Semestre:

1.11 Objetivo(s) geral(ais):

Desenvolver no estudante, a capacidade de ficar atento as transformacgbes na sociedade e aos
avancos tecnoldgicos que vem propiciando a producdo de alimentos sadios, integrais e nutritivos.

1.12 Objetivo(s) especifico(s):

Propiciar ao estudante desenvolver o conhecimento teédrico e pratico para manejar plantas
daninhas visando economia e sustentabilidade de todo o sistema produtivo.

1.13 Ementa:

Métodos de manejo de plantas daninhas em sistemas agricolas solteiros e consorciados.
Atividades praticas de calibragdo de equipamentos de pulverizacéo e visitas técnicas a empresas
agricolas e propriedades agricolas familiares.

1.14 Programa:

- Revisio sobre herbologia

- Manejo de plantas daninhas em sorgo

- Manejo de plantas daninhas em aveia

- Manejo de plantas daninhas em girassol

- Manejo de plantas daninhas em ambientes aquaticos

- Manejo de plantas daninhas em sistemas agro-silvo-pastoril
- Calibracao de pulverizadores terrestre e aéreos

- Visitas técnicas.

1.15 Bibliografia basica:

AGOSTINETTO, D.; VARGAS, L. Resisténcia de plantas daninhas a herbicidas no Brasil. Passo
Fundo . Editora Berthier, 2009. 352p.

OLIVEIRA JR., R. S. de; CONSTANTIN,J.; HIROKO, M.Biologia € Manejo de Plantas Daninhas.
Maringa: UEM, 2011. 348 p.

VARGAS, L.; ROMAN, E.S. Manual de Manejo e Controle de Plantas Daninhas. Bento Gongalves:
Embrapa Uva e Vinho, 2004. p.519-570.

1.16 Bibliografia complementar:
KISSMANN, K.G. Plantas Infestantes e Nocivas. Tomo I. 2 ed. S30 Paulo: BASF, 1997. 826p.
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