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	1.9 Pré-requisito(s): Introdução à Tecnologia de Alimentos e Bromatologia

	1.10 Ano /Semestre: 4º Ano/ 1º Semestre

	1.11 Objetivo(s) geral(ais):
Proporcionar aos estudantes conhecimentos sobre características, alterações, métodos de armazenamento, conservação, industrialização e controle de qualidade de grãos, produtos de origem animal, óleos vegetais e biocombustíveis, bem como a transformação tecnológica destes produtos, de forma que o futuro profissional possa desempenhar atividades de consultoria, assessoramento e orientação técnica, planejamento, supervisão, extensão rural, responsabilidade técnica por unidade de armazenamento e industrialização, bem como e experimentação na área de agroindústria desses produtos.

	1.12 Objetivo(s) específico(s):
Clique aqui para digitar texto.

	1.13 Ementa:
Tecnologias de conservação, industrialização e controle qualidade de grãos e derivados. Tecnologia de produtos de origem animal. Tecnologia de óleos, gorduras, biocombustíveis e proteínas vegetais.

	1.14 Programa:
Unidade 1 – Tecnologia de Conservação de Grãos
1.1 Aspectos evolutivos do armazenamento de grãos no Brasil. 
1.2 Níveis, sistemas e unidades de armazenamento.de grãos no Brasil. 
1.3 Características de uma massa de grãos e suas correlações nos processos conservativos e tecnológicos.
1.4 Operações de pré-armazenamento (pré-limpeza, secagem, limpeza e seleção), armazenamento e manutenção da qualidade (termometria, aeração, resfriamento, transilagem, intrassilagem e controle de pragas) dos grãos armazenados.

Unidade 2 – Tecnologia de Produtos de Origem Animal
2.1. Principais métodos de conservação de produtos de origem animal 
2.2 Obtenção, composição, classificação, aspectos higiênicos e sanitários, controle de qualidade de leite.
2.3 Principais produtos lácteos.
2.4 Estrutura, composição e bioquímica da carne.
2.5 Principais produtos cárnicos

Unidade 3 – Industrialização e Controle de Qualidade de Grãos e Derivados
3.1 Industrialização e controle de qualidade de grãos proteicos e de proteínas vegetais.
3.2 Industrialização e controle de qualidade de grãos amiláceos farináceos.
3.3 Industrialização e controle de qualidade de arroz por processo convencional e por parboilização.

Unidade 4 – Tecnologia de Óleos, Gorduras Vegetais e Biocombustíveis
4.1 Aspectos evolutivos da produção de oleaginosas e de matérias-primas energéticas no Brasil.
4.2 Características das matérias-primas oleaginosas e métodos de conservação. 
4.3 Processos e operações de pré-extração e extração de óleos.
4.4 Processos e operações de pré-refinação e de refinação de óleos para fins comestíveis.
4.5 Processos e operações de transesterificação de óleos para produção de biodiesel.
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