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MATAEL LB GREATS

S mw _fx ANALITICA QUALITATIVA - & 3T 41 3P

' ﬂapqgtroacopaa com wvistee a ideﬂti’iuarao de . alcalinog & aloslinss
tisrroses. Reayoes de iﬁent;fucagaa de caidons e ﬁnjqes ge LGsercsss

na nutrlﬁao a textexs,

2+ = @I’__‘H“CA 'AIMLIEEIU& @MTI"‘.&TIV - 52 , 3T+ 3P
Dy Pssagam, Gravlmetr;a. Volunebria 2e nsuhrajlza a0y preciyitagso e. for
; g magaa de complexcs e de uxzdaqan«reaarac
S :amau ORGANICA - - 83 % B I |
In&rn&uga& ao estude da quzmica orgaﬂlhau Hldrosarvonetoq Saturados < ?
nao aaturadns- ?ﬁngces. ilcoois. Bteras. Aldemdnsg Catonas. leidoe j =
|
_carboxiliGOB. Eaterssn Amlnas. Amidas. Compsstos nitrogenados. Bate-
| ;r601aomatria, ' :
4. ~ QUIMICA QRGANICA - 84 g L 3P
Clididios. Fermentagoes. Lipidics. Saboss. Amino acidps.  Prot eines. i
Ulens essenciais. Pigmentos. Alcaidides. Pubstanﬂzas corartes. Vitami |
nas. Hormonloa.
5.-FsICA - ® 82 ' ' S PPy o
Ceneralidades. Mecénioa ¢ pesc. Propriedades gerzie da matéria. Caic; 1
e temperatura. #ctistica. Otica. Blstricidade.
5. - MATEMATICA -~ St 82 ' 2T 4 2P
Ravféza da £1gehra e trigonometrie. Ccnplementas de Gsometria. Geome-
_ “tria ana_ftlos no planos Cilculo diferencial e integral. \
_7. - mcmrs;awr: - 93 ' . L N
S Intradugao & microbiologiz. Isalamemtc, cq;tuxe, erescimento; satruiy
- Tay funqoas, hereditariedade, *denLlflnagag, elasgificagab o ecologia
'?jﬂbsfminroﬁrganiémbsr Seu papel em a naiureze e significsgso para o ho
8- - HIG GBIBLGGIA L b sS4 i3 J 20 4. 3F
Hiapoblologla dos alimentos..betarioragao, Prees ﬂvagaﬂ & RRDCEISaNGH~
4o dos alimentos. Fe;mentagao- Intaxloagres alimentarss. ceusradan pov
microurganiamos. _ : '_
G = AﬂkTOHIA'E ?ISIOLOGIA HﬂﬁﬂHAS - 33 IT FAEP 5

andamentos de fisiviogia humana. Sistems & &p&“elhce Sistana ‘oerwmi-
80 central 2 auktnomo. blsfama miscular: CATCHlEEA0. Respipagro. Rigv
produgao Katabolidsmyy ( rg:c' BENSOTIALE. ! , - A 2




3 4 0P

o)1
Lt

10, PSICOLOGLA =~
Prineipios fundsmentais de psicologia. Personalidade. Inteligéncia.
Emogoes. Percepcono, iAprendizagem. Membria. Raciosinio. Nogoes = pei-
sologia infantil, caracieristicas o nscessidades (a criancz do nssci-
mentc & adolescéncie. Demenvolvimento mental, linguagem e P3ag0es nas
‘difeventes idades.
13+ ~— SOCIOLOGIA - 86 SE O
Conceltos fundsmentais. Estrufura = fnngsaa dos ETMDoR sociaigs Cylin
3 ] ra, FProcesso social. Estratificagéo gccial. Interrelaqges. ¥orilidace
social. Instituigoes sociais.
12, ~ BCOROMIA - 55 304 0F : 56 v 2P
Conceitos fundamentais. Produgad e seus slementos. O Processo economi

€0« Renda nagional. Economia rursl.

~DEPARTAMENTO S ~

L. AMMINISTRAGAO 10 LAR -

A
- i :

1. ~ EQUIPANENTOS - 845 T £ 5P
”Seleggo, usoc e .cuitdado dos equipamentcos e ulensilica domésficos  ha-
seando-se na aplicaczo de principios cientificos. Educag;o do consumi
doxn.

2. - AIMINISTRAGAO DO LAR T - 86 30 + 0P
Ufilizaq;o-doa recursos humsnes, matsriais e fingheeiros ®a  adminis-
tragﬁo fio lar. Eaaionalizaggo do trabelho. Uso eficiente do fHemps =
energis na axecugaa do trabalho didrio. Orgamenioc e contabilidads do
Tar.

3. - ADMINISTRACAO DO LARII -  (com sstégio)  S7 Gl

- Aplicaggo.doa principios de administragac do lar. Hstdgio em casa de
3 pratice. Diversificagzo e distribuicac das responsabilidades e  fun-

¢oes em t0das as Aveas de trabalho dentro da casa.

II. ARTE B DFCORAGAO DO LAR -

L8 &Y

1. - ARTE B DESENEO =~  SI 1T + 5P 82 17 3 6P
Elementos de arte: Linha. Forma. B pago- Taxtura. Claro e Escurs.Gor.

Principios de Arie: Harmonia. Unidade. Propcrggo. Pquilibrics Enfase.

Hitmo.
Aplicagap dos elewentos e prineipios de arte em domposiQSﬁs.
2. - HABITAQAO -~  S3 - o 4 B

Estudo fisico, social ¢ econdmico da habitagan. Aapectos = funcionais

ne organizagso de espacos na moradis.
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§i = ARRENJO DO LAR ~ = 84

BSOS -

atude e organizagan dos move

fyncional ¢ estetico.

{opean) 83

1B

¢ acesebrion da ossa

ks 2P
got o aspecio
O S

Hstude de moveis e acegstrios desde o8 tampes pramitivos i3 a2  Epocs

afual. Sew uso en interiores contemporanscs.
85

UNPQ“IQAO D“CGRATIv& -~

fdo des slementos

OISTORIA DA ARTR opean)

olasticos. Criage
f

‘O}, 30)

a5

Betudo da svol ugaa das artes plagticas
COKPOSIGAQ. D INTERICRZS -

Problemad ralacicnados com

920 & organizagso de mAveis

{(opcan)

aceasirios.

Ps zbetratas.

O

21

straves dos tempos:

86

om duas dimpneccs. Frojecao cebogonal (reasidéncia).

3

a distribuigac de espagos e foruas.

Baguems de coves

Astilizaguo

4F
P
el

COEPOSICAG . DR ITTHRRIORSS Il = (opgan) 87 1T+ F
Pyodenns de 1nﬁarinras e tres dimensoes. Perspectiva isopetrica. £

Porspectiva de um e doig poutes, de fu ¢s: Yageuetes. Hesidencliz e comér

cio.

LPRECLAGAO DA ARDAE ) (oposs

)

d‘
i

Betudo das artes pléciicas como mel

'%I\TI.(.-:\“ D‘? !LPRT"SEN’!'N}L« - {ix

55

0 e comINicacao.

Técnica a Saco

Santagao el nanguim, guschs e saNarsla.
y 4 F = “inl L2

TIT. BUUCACAC ~

Téenica de

ORIENTACAD URIVFRSITARTA, PROFTSSIONAL B INDIVIIOAL- S1

OUrientacac gersl s =siude das oporsunidades profissionais

& g -0

entrevi

S2 1

areas de Ciencias Domésticag: Matodo de estudo. Cisncias

ne ambiio vegionsl, nzcicnal & internacionals

VILOSOPIA DA EIUCAGAC = . 85

Couceito & objietivos da educagao. 0 educando e o educador:

~ Boas dl’aren?n~ correntes filos6licas.
PSICOLOGIA DA EDUD&QAO - S6

¥EPODOLOGTIA DA PESQUISA - 55

Psicologia svolutive da crisnga e do adolescsnie,

Dinamica de grupos.

kﬁEFNbﬁb -

~

56

2

=

37

1D

+ 0P

5P
ibhadocs Apre
ats

- LJ‘I
nas  yaries

Doméstican

+ OGP

A educagad

Métodas e técnicas de pesquisa. Mandamentos de =statiaticas: Plaseja-

nento; eXecucan ¢ apreseniag
57 8
Filosofia da extensao rural.

ca ruval - Métedos de extengzc

e
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6. - RELAGORS. BUMANAS N4 PAMILTIA =k 38 o0 4 OP

Interrelacocs humanas nas diversas fases do ciclo vital—-infancia, ade
lescéncia, idade adulia s.velhice. Namdro, noivado e casamento.

Relagoes entre pais ¢ {ilhos. Relacoes entre irmaos.

{s — MRPODOLCGIA IO ERSING - S7 32 5 3P

()

3.

8“

H

!

Dinamica de aprendizagem. Modernss técnicas de ensino. Pritica de en-

sine de Fconomia Domeéstice em nivel secundirio.

IV. NUTRIGAO F ALINENTOS —

PRODUGAC DR ALIMWNTOS H s1 1T + 3P

Produgao caseira de alimentos. Préticas culturais, variedades, condi-

goes climéticas relacicnadat com horia e pomar domésticos.

NUTRIQﬁO i DIETETICA T - 53 : 3P + OP

Tntrodurao a nutrigao humana. Elementos nutritivos e alimentos. Apli-
cagao dos principios de nutricao, a allnen‘"gao do incdividuo nas di-

versas fases da vida.

PREPARO DE ALIMENTOS - 83 ; S4 1T + 4P
Principios cientificos e técnicas de preparo e conssrvagao de alimen—
tos,

PLANRJAMERTO DR REFFICORS = 85 1P + 5P

Planejamento e preparo de refeigoes racionais. Célculo de pPorgoes. -
Servigos comuns ds refeigdes¢ Etiquets a mesa. Acessérios para o arTan
Jo da mesa. oe}agau @ compra de produtos alimenticioc, 1ndustalallza-

dos ou nso. Destaque no uso de tempo, energia e dinheiro.

BIOQUIMICA - (opgan) S5 3T + 3P

Proteinas. Amino-&cidos como unidade estruturais. Enzimss e coenzgi-
mas. Hidratos de carbono. GlicSlise e fermentacao. Lipidios e fosfoli
pidios. Metabolismo intermedidrio das proteinas, hidratos de carbono

e dcidos graxos. Wsterdis. Sais minerais. Vitaminas.

COCGAO BXFERIMENTAL - (cpgan) 86 21 + 6P

Estudo mais aprofundado dos alimentos e suas propriedades guimiceas, =~
fisicas e organoléticas. Aplicagao de principios cientificos e técnie

cos experimentals s0s processos ds preparo de alimentos.

COCGAO EM QUANTIDADE -~  {opcso) S6 1T + 5P

Planejamento, preparo e servigo de refeigoes para maior nimeroc de pes
soas. Froblemas de selegao, armezenagem, manipulagao e rendimento. Oz

¢amento. Fguipsmento.

NUTRIGAO E DIBTETICA II -~  (opg¢ad) S7 S8 37 + 3P

Egtudo mais aprofundado dos principios nutritivos e sua absorgao pelo
organismo humano. Metabolismo intermediérin das proteinas, hidratos ~
de carbono ¢ gorduras. Método de caleulo dietédtico. Técnica de andli-
e da compasigao dos alimentos e avaliagao do estado mutricional  do
individuo.



V. IUERICULIURA F FAFFRMAGEM -

1s - BIGLTH® = 54 1T 3 2P

2'

4.

Ge

70

Higiene pessoal e do meio ambiente. Agentss mirbigzenss. Doengas tran:
missiveis e contagiosss. Parasitoses e verminoses. Btiologig. Frofi-

laxise

- ENFWRMAGEM DO L&R - s 53 : 1T 4+ 2P

Bgterilizagao. Desinfecgao. Injegoes. Temperatura, pulso & pressad -
arterial. Primeirss socorros. Cuidades com o doenbte em casa. Vacins

G20

.~ PURRICULTURA . 87 S5 1T =+ 2P

Puericultura pré-natal = post-natal. Mortalidade infantil e materns
0 recém-nascido. Cuidados. Alimentagaoc nabturel e arbtificlal. Feriod:
da inféncias. Doengas mais comuns & infancia. Vacinagao. Desenvolviimel

to fisico e mental da crianga.

VI. VESTUARIO E TRXTEIS

- VESTOARIO I -  S1 27 4 3P g2 1T + 6P

Aepectos estéticos na selegao do vestudrio pessoals - cores, linha,
textura e padronagem de acondo com o btipo fisico. FPlanejamento de
guarda-roupa, orgamentc. Maguilagem. Principios fundamentais de coetl

va. Bquipamento e utensilioe de costurs. Cuidados e conservagao ste

vestuario.

- VBSTUARIO IT -  S3 27 + 3F s4 1F 4+ 5P

Problemae e técnicas na confocgao de rouras vlhilizanlo diversos tipun
de fibras. Molde basico. Alteragoes do molide bésico. Interprstacao

nodslos.

- TEXTWIS - s4 oF 4+ 3P

Fibras téxteis naturais e sintétices. Propriedades. Tecidos. Fiagao,
tecelagem, entrelagamento, malharia e feltragem. Acavamenios e Ivrafta-

mentos. Corantes e sua aplicagac. Selegao de Gecidos e sue aplicagao

-~ QUIMICA DR THXTEIS C (opgao) S5 S5 1T + 3P

Composigao quimica e estrutura das fibras texieis em relagac as 8us

propriedades e aplicagso em Secidos,

- VRSTUARIO IIT - {opgac) 85 55 OT + 6P

Selegas e estudo de deis corftes e aplicagac dos mesmos na counf=acgan
de pecas do vestudrio. Principios de alfaiataria. Anilise e cCompara-/
¢ao de cutros cortes. Consirugec de molde na figura humana e sua apl.

cagao em uma pega de vestuirio.

~ PROBLEMAS WSPRCIAIS - (opgao ) 57 1T 4+ 3P

Pesquisa bibliogréfica ou de campo em texteis e/ou vestufrio. Probile
mas individuais em confecgao ou tragado de moldes.

~ VESTUARIC NO CAMPC COMBRCIAL - (opgao) 38 LT 2P

Vitrinismo. Desfiles. A moda e sua tendencia.



4. CURRICULIUN

18 ‘fno -

18 Semeatrse - oL

A —— ettt

Quinica Anzlitics Gualitbativa
TMisica

Metendtics

Vestudrio I

Produggo de Alimentos

Arte e Desenho

Oriertegao Univ.Prof.Indiv.

22 Semestrs - 22
Guimica Analitics Quantiiativs
Figica
Matemdtica
Vestufirio I
Arte e Degenho
Orientagao Univ.Prof.Indiv.
Totals percisig-

0wt a L=

22 Mno -
12 Semesiro - 23

Quinmica Orgénics
Nutrigao ¢ Dieté%ice I
Preparo de flimentos
Vestuério II
Hicrobiologia
Anatoemia e Fisiologis Bumenag
Habitagao
Totzis perciais-

o T A - e R

=

Horas por esamans —

Tedrices Iraticas
Lok 3 0k 3
2 &
+ 1 3
i =
3! 2l
11 8]
12 18
30
1 +1 41 &
2 2
1+ 1 2
1 F i3
X 3+
1 (0}
10 19
29
i s S L A 3
L +1 1 0
i 24 2
1.+ 1 3
+ 1 <!
1
e A 2
14 L7
31



2R Semestre - sS4

Quimica Organica
Prepars de Alimentds
Texteis

Vestugric IT

Higisne

Arvanjo do Lar

Microbiologia

19 Semestre - 25

Totais parcisis

To % al=

39 AN -

Planejamento de Refeigaes

Beonomia
Bgquipamentios

Filosofia da Baucacac

Metodologia da Pesquiss

Feicologia

Bioguimica

Quimica de Texteis
Vestuarin IIX

Estilos
Composigao Decorativa

Totais parciais—
Total-

Areas de Opgao—

Nutrigao ¢ Alimentos

Horas Tor ssmana

Totais parciais=-
ook a 1=

Vestuario. e Texteis

Totais percisis—
Tota la~

ris e Decoragéo

Totais parciais-
Total-

Tedricas Praticas—-
b o N [ Ny
AL 2 % 2
T S i3
t] 2+ 3
1 2
e iy ¢ 2,
L 4+ 3
A 27
34
23 23
o o LR S 0
3
T 3 + 1 0
1 2
3 S S R s ¢
12 10
22
H [ M SR | 3
3 3
23
3
3+ 3
1 9
32
o S 2
0 2+ 2
2 6

30



Horas por semans

Tebricas Praticas~
22 Semestre - 86
Heonomia ; 2 e 2
Edministragao do Lar I LGRS TR [ vl ¢ 0
Pgicologia da Educagao s S e 0
Metodologia da Pesquissz il 2
Sociologia IS e S 0
Totegis Parciegis 1.2 4
T o % a l- 156
Ireas de Opgao—~
Nutrigao e Alimentos
Cocgao Experimental i1 3+ 3
Cocggo em Quantidade 1 2+ 3
Totais parcigis— 3 A
PTiof gl 30
Vestuédrio e Texteip~
Quimica de Texteis 1 3
Vestuério IXIT : 0 3+ 3
Totais parcisis— il &
Pig b @ = 26
Arie e Decoraggo-
Higidria da Arte 1+1 0
Composiggo de Interiores I i 3+ 3+ 3
Totais parcisis-— 3 9

L e T 28



42 Ano -
Horas por semans
MaR A on e Pop bt A=
19 Semestre - s7 Teoricas Praticas
Metodologia do Ensino 5 e Bl G 3
Enfernagem do Lar 1 2
Puericul tura 1 P
Administragac do Lar IT (com estagio) 2
Extensao 1w 3
Totais parciais- ) 10
T o+ al- 19

+ Aulas praticas dadas sot a forma de estéagio de durag&o minima de 1 mes com -

3 horas didrias previectas para planejamenios execucao e avaliaczo do trabalho.
P ¢ ¢

Aress de Opgao—

Nutrigao e Alimentos

Nutriéao e Dietética II i A i S B & 3
Totais parciais~ 3 3

Totai- 25

Vestuaric e Texteis

Problemas Wspeciais 1 3
Totais parciais- i 3

Tott a 1= 23

Arte o Decoragéc

Apreciaggu da Arte ' I+1 41 G

Composigao de Interiores IT

=
Le
o
L
+
)

Totais parciais- 4 9
Mot a 1= 32
22 Semestre - 38
Enfermagem do Lar 34 2
Puericul tura 1 2
Relaqaes Humanas na Familia RSOk | 2
Extensao T 3
Totais parciais= 6 '9

Total- 15






