
CURSO DE GASTRONOMIA
2º SEMESTRE
	HORA
	SEGUNDA
	TERÇA
	QUARTA
	QUINTA
	SEXTA

	08:00

08:50
	
	Cozinha Internacional I (M1)
Sala: 226
	Cozinha Internacional I (M2)
Sala: 226
	Enologia e Enogastronomia (T)
Sala:246
	

	08:50

09:40
	
	Cozinha Internacional I (M1)
Sala: 226
	Cozinha Internacional I (M2)
Sala: 226
	Enologia e Enogastronomia (T)
Sala:246
	Boas Práticas na Prod Alimentos (T)
Sala:246

	10:00

10:50
	
	Cozinha Internacional I (M1)
Sala: 226
	Cozinha Internacional I (M2)
Sala: 226
	Enologia e Enogastronomia (M1)
Sala: 231
	Boas Práticas na Prod Alimentos (T)
Sala:246

	10:50

11:40
	
	Cozinha Internacional I (M1)
Sala: 226
	Cozinha Internacional I (M2)
Sala: 226
	Enologia e Enogastronomia (M1)
Sala: 231
	

	11:40

12:30
	
	Cozinha Internacional I (M1)
Sala: 226
	Cozinha Internacional I (M2)
Sala: 226
	Enologia e Enogastronomia (M2)
Sala: 231
	

	12:30

13:20
	
	Cozinha Internacional I (M1)
Sala: 226
	Cozinha Internacional I (M2)
Sala: 226
	Enologia e Enogastronomia (M2)
Sala: 231
	

	
	
	
	
	
	

	13:30

14:20
	Planej e Eng de cardápios (T)
Sala:246
	
	Panificação e confeitaria básica (P1)
[bookmark: _GoBack]Sala: 226
	
	Panificação e confeitaria básica (P2)
Sala: 226

	14:20

15:10
	Planej e Eng de cardápios (T)
Sala:246
	
	Panificação e confeitaria básica (P1)
Sala: 226
	
	Panificação e confeitaria básica (P2)
Sala: 226

	15:10

16:00
	Planej e Eng de cardápios (T)
Sala:246
	Téc de base, conserv, prep e cocção II (T)
Sala: 246
	Panificação e confeitaria básica (P1)
Sala: 226
	
	Panificação e confeitaria básica (P2)
Sala: 226

	16:00

16:50
	Planej e Eng de cardápios (T)
Sala:246
	Téc de base, conserv, prep e cocção II (T)
Sala: 246
	Panificação e confeitaria básica (P1)
Sala: 226
	
	Panificação e confeitaria básica (P2)
Sala: 226

	17:10

18:00
	Cozinha Internacional I (T)
Sala:246
	Téc de base, conserv, prep e cocção II (M1)
Sala: 226
	Téc de base, conserv, prep e cocção II (M2)
Sala: 226 
	
	

	18:00

18:50
	Cozinha Internacional I (T)
Sala:246
	Téc de base, conserv, prep e cocção II (M1)
Sala: 226
	Téc de base, conserv, prep e cocção II (M2)
Sala: 226
	
	



